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Hrvatski

BiljeSka o
priredivacu

YkpaiHcbkoro

CnoBo npo
ynopsaHuka

Aleksa Pavlesin
Anekca lNasnewuH

Aleksa Pavlesin (1949. Prnjavor, Bo-
Sna) iz Zagreba, izvan domene svoje voka-
cije (bavio se fizikom; sada je u mirovini)
aktivan je i u raznim vidovima kulture ukra-
jinske nacionalne manjine — amaterizam,
glazba, novinarstvo, izdava$tvo, prevodi-
teljstvo, etnografija, leksikografija, novelisti-
ka, dramaturgija i sl.

Uredio je $Sest izdanja (monografije,
eseji, novele, notne zbirke), osam svojih
izdanja razlicitog Zanra (novele, monografi-
je, riecnici, prijevodi) te sedam etnografskih
bro$ura u elektronickom izdanju.

Uzdajuci se u svoja scenska i spi-
sateljska iskustva, 2014. okuSao se u svom
kazalisnom prvijencu ,Igrati Steljmaha“ te je
time stvoreno prvo kazaliSno djelo Ciji su i
autor i tematika u domeni ovda$nje ukra-
jinske  nacionalne manjine. Spomenuta
monodrama je naredne godine ekranizirana
pod nazivom ,Nijemi krik". Nastavak stvaralas-
tva u ovoj domeni rezultirao je projektom te-
ralogije ,GareZ i plam nadanja — Cetiri narasta-
ja“, a potom ,Novi Zdralovi®, ,Sjene preda-
ka“ i ,lzbjegli Zdralovi*. Niz se nastavija urad-
kom o materijalnoj bastini ,Sijeda sjecanja“.

Anexca lMasnewun (1949. lpHssop, bockis) 3i
3aepeby, kpim 8 domeHi cgoi npodpecii (3alimagcs
i3UKOK; menep Ha NeHcii) akmugHul i pi3HUX
2anyssax Kynbmypu yKpaiHChKOI  HauioHanbHol
MEHWUHU — aMamopcmeo, My3uKa, XypHaiiaM,
gudagHULUMe0, nepeknadaxHs, emHozpais, nexcu-
Kozpacpisi, Hogenicmuka, dpamamypais, mowo.

Bit € pedakmopom wecmu eudaHb (MoHozpadid,
eceig, onogidaHb, 36ipOK HOM), 8OCLMU BTaCHUX 8U-
OaHb Pi3HUX XaHpie (onoeidaHb, MOHo2Pal, CriogHU-
Kig, nepeknadie) ma cemu emHozpacpiyHux bpowyp 8
€/1EKMPOHHOMY BUOAHH.

Bipsiqu y c8ili cueHiyHul ma nuCbMeHHUUb-
kut doceid, y 2014 poui eiH cebe sunpobysas
Hanucaswu csok nepwy necy «pamu Cmerb-
maxa» i makum YUHOM CMEopug nepwy meam-
parnbHy pobomy, sKoi a8mop ma memu 8xodums
00 cknady yKkpaiHCbKOI HauioOHambHOI MEHUWUHU.
32adaHa MoHOOpama nomiMm eKkpaHi3ogaHa K
8ideo nid Haseow "Hemi Kpik" (HiMUU CKPUK).
[MpodosxeHHs meopyocmi 8 ybomy domeHi doge-
o 0o npoekmy mempanoeii "Caxa ma nonmym's
Hadili - yomupu nokosiHHs", @ noTiM «HoBi Xypas-
ni», «Xypaeni 6ixeHui» ma «TiHU npedkiex.
Cepito npodosxye meip npo mMamepianbHy cna-
OwuHy «Cugi cnozadu».

3



SIJEDA SJECANJA
PREDGOVOR

Svojedobno napisavsi niz novela na
osnovi stvarnin dogadaja iz zivota prvih
ukrajinskih doseljenika na prostore Hrvats-
ke i Bosne, te njihovih potomaka, dio njiho-
vih Zivotnih sudbina kroz E&etiri narastaja
poku$ao sam oslikati i u mediju video-filma
(tetralogija ,Plam i garez nadanja‘). Pritom
sam primijetio da, unato¢ samoprijegornom
trudu ostvarenja vrijednih pisanih djela
nekolicine ovdasnjih ukrajinskih autora, u
kojima su obuhvatili i etnografske teme, te
spomenutih mojih ostvarenja — jedan dio
slike nedostaje. Naime, u njima su prikaza-
ne bremenite epizode, no samo tkivo sva-
kodnevice je ostalo tek donekle naznace-
no. Poku$ao sam popuniti tu diskretnu
prazninu, no sucelio sam se s time da, uz
oskudne pisane izvore, nemam ni moguc-
nost prikupljanja usmenih predanja.

Zbog nekakve Cudne vrste lagodne
mentalne inercije, nisam ni primijetio da
zbog odmaklih godina pripadam narastaju
koji sada ima najdavnija sjecanja na spo-
menutu temu. A dan za danom — sve nas je
manje. Suvremeni narastaji su priliéno
daleko od tih vremena te im mozda i nisu
zanimljiva. No neSto mi govori, da u nekoj
dobi, kada se rijesi glavnina zivotnih teznij,
na daljnjem putu ljudi poénu razmisljati i o
svojim korijenima. A u traganju za tom
bastinom, potrebna je bar tanka povezna
nit sa svojom davninom.

Na tragu poznate latinske izreke (Ver-
ba volant...), dolazi mi sli¢na misao:

Memoriae evanescunt. Scripta ma-
nent.

(Sjecanja nestaju. Zapisi traju!)
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CUBI CMOrAQx
MEPEOMOBA

Hanucaswu cepito onosigaHb, 3acHO-
BaHWX Ha peanbHUX NOZisX 3 XKUTTS NepLUNX
yKpaiHCbKWX noceneHuis y Xopearii Ta boc-
Hil, @ TakoX iXHiX Halagkie, 8 cnpobysas
300pasnTn YacTUHY IXHBOTO XWTTS NPOTS-
rOM YOTMPLOX MOKOMIHb y 3acobax Bigeodi-
nbmy (Tetpanoria «Monym’ss Ta cagxa Ha-
dii»). Pobnsum ue, s nomiTve, WO, He3Ba-
Katoun Ha BesxarbHe 3ycunns  Kinbkox
MICLIEBMX YKPAiHCbKUX aBTOPIB CTBOPMUTM
LliHHi TBOPK, B SIKMX BOHM TaKOX OXOMoBa-
NN eTHOrpadiyHi Temu, Ta MOT BULLe3ragaHi
TBOPW, OQHA YacCTUHA KapTUHW BIiACYTHS. A
came, BOHU 300paxytoTb BaXki enisoau, ane
cama TKaHWHa MOBCSKAEHHOMO XMTTS 3anu-
WAETbCA MUWLIe YacTKOBO HamiveHow. A
HamaraBCs  3amoOBHUTM L0 HEMOMITHY
MOPOXHEYY, ane 3iTKHYBCS 3 TUM, IO, OKpPIM
MI3EPHWX MUCbMOBUX Kepen, He Mat Mo-
KMMBOCTI 36UpaTt YCHI nepekasm.

Uepes sKyCb AWMBHY NErky MeHTanbHy
iHEepLjto 9 HABITb HE MOMITKB, LLO Yepes CBilt
NOXMNWA BIK Hanexy [0 MOKOMIHHA, sKe
3apa3 Ma€ HargaBHilLi crioragu Ha ragaHy
Temy. | geHb 3a HEM — Hac CTae BCe MeH-
we. CyyacHi MOKOMIHHA AOCWTL Aarneki Big
TUX YaciB i MOXYTb BBaXaT X HeLikaBuMMU.
Ane wocb MeHi nigkasye, Wo B NEBHOMY
BiLlli, KONMW BiNbLUICTb XUTTEBUX NparHeHb
BUPILLEHI, Ha AanbLUOMY LUASXY MOAN NOYK-
HalOTb AyMaTy Npo CBOE KOPIHHS, @ B MOLLY-
Kax el cnagwmHm noTpibHa xo4a 6 ToHka
CronyyHa HUTKa 3i CBOIM MUHYMNM.

Cnigyoum BigOMOMY NaTUHCEKOMY Mpu-
cnig'o (Verba volant...), mMeHi HagxoanTtb
CXOXa Jymka:

Memoriae evanescunt. Scripta manent.
(Cnozadu 3Hukaromb. 3anucu mpusaioms!)



Kako je to nekada bilo
Gazdinstvo

Uz obiteljski dom gazdinstvo se sas-
tojalo i od ostalih namjenskih objekata,
po mogucnosti razmjestenih oko pravo-
kutnog dvorista. Ako je teren bio umjere-
no strm, onda je pod ku¢om obi¢no bio i
podrum, koji je sluzio kao ostava za zim-
nicu i sve drugo $to je trebalo zaétititi od
lietnih vrucina, a zimi od mraza. Prvih
godina od doseljenja Zivjelo se skromno,
pogotovo u obiteljima koje su zbog siro-
mastva, svoj status rijeSile u bosanskim
brdovitim zabitima dobivsi terene koje je
mahom trebalo iskréiti da bi se stvorilo
obradivo zemljiste. U takvim uvjetima
kucerci su bili skromniji, a i gazdinstva
manja. Manji broj doseljenika je bio u
moguénosti kupiti bar loSije, ali kultivirano
zemljiSte u ,pitomijim* seoskim, ili prig-
radskim podrucjima. To se odrazilo i na
strukturu gazdinstva.

7K ue 6yno Konucb
Cinbcbke rocnoaapcTso

Okpim cimenHoro 6yauHKy, rocnoaapcTeo
cKnaganocs 3 iHWwWx cnedianbHux Gyaisens,
BaxaHo po3TaLlOBaHMX HABKOMO MPSMOKYTHO-
ro gBopy. AKWO MmicuesicTb Gyna nomipHO
kpyToto, To nig OyauHkom 3a3suyain Bys nig-
Barl, SKWA CIYXMB CXOBULLEM L1151 3UMOBOI i
Ta BCbOrO iHWWOrO, Wo NoTpibHO Gyno 3axuc-
TUTW Bif NITHBLOI CNEKM Ta Bifi MOPO3Y B3UMKY.
Y nepLLi poKM NOCENEHHS MOAN KWK CKPOM-
HO, 0cobnmBO B CiM'AX, siki Yepes OigHICTb
ocenunucs B GOCHINCbKMX ropBucTux rmubmH-
kax, OTPUMaBLLM AiNSHKM 3eMni, siki 3ae06inbLu-
LIOro JOBOAMNOCS BMKOPYOBYBATU AMS CTBO-
PEHHSI OPHWX Yrifb. Y Takux ymoBax OyauHKu
Oynu CKPOMHILLMMM, @ TOCMOAAPCTBA MEHLN-
MU. MeHLUe noceneHLiB Mornu KynysaTtu xo4a
6 6GigHiwy, ane obpobneHy 3emnto B «mpupy-
YeHUX» CinbCbkux abo MPUMICHKMX paiioHax.
Lle Takox Bigobpaxanocs Ha CTPyKTypi dep-
MU,

Davna ukrajinska seoska kuca

LlagHs ykpaiHcbKa CinbCbka Xxama

Porastom standarda, kuce su gra-

3i 3pocTaHHaM cTaHgapTiB OyavHku bynysa-

dene vece i ¢vrsce, a oko dvoridta je  nmcsa BinblMMK Ta MiLHILIMMK, @ HABKONO ABOPY

bilo viSe gazdinskih objekata. Blize

3'asnanocs GinbLue rocnogapcbkux dyaisens.
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domu su bili hambar, radiona i alatnica,
drvarnica, koSnica za kukuruz, Supa
za poljodjelske alatke i naprave (plug,
brnaca, ...), a uz nju streha za ostav-
lianje zapreznih kola. Nakon toga su
slijedile Stagalj te staja, kokoSinjac,
svinjac i zahod. Naravno, ovakav kom-
plet zgrada bio je tek u bogatijih doma-
¢instava. Manje bogata su uz dom
imala staju i u njenom kutu ,ljestve” za
kokosi, Stagalj sa strehom i koSnicu.

brvkye gomy posTalloByBanucs capau, Mamc-
TEpHs Ta capait Ans iHCTPYMEHTIB, LPOBITHS,
KOLLHWLA, capail 4N rocnofapcbkoro sHapsiaast
(nnyr, 6opoHa TOLO), a NOpYY i3 HAM capai ans
30epiraHHs Bo3a. [ani iwnu ctogona, CTanHs,
KYPHWK, CBUHAPHWK Ta TyaneT. 3BUYaiHO, TaKuil
komnnekc Oyaienb 3ycTpiyaBca nuwe B 3amo-
XHilWMX  gomorocnogapcteax. MeHW  3aMOXHI
AOMOrocrnogapcTea Manu CTanHio nopyy 3 6y-
OVHKOM, a B ii KyTKy — «apabuHy» ans kype,
capai Ta KOLHULO.

Kocak / KowHuus

Zahod je bi¢no bio uz staju da bi
u razini tla nakrivena ,septicka“ jama
bila uz stajsko gnojiste. Tip zahoda je
obiéno bio ,CuCavac*, a naprednija
gazdinstva su imala dasku za sjeda-
nje s pregradom, Ciji je otvor ponekad
imao i drveni poklopac. Time je
sprijeen vonj u okolini.

Uz gazdinstvo su bile vocke i ne-
ophodan vrt za svagdanje povrce.
Ako je teren bio brezuljkast, bunar je
najéeSce bio umjereno udaljen, jer
nalaziste izvora i pogodno mjesto za
gradnju gazdinskih zgrada, naj¢esce
se nije poklapalo.

TyaneT 3a3Bu4ai 3HaX04MBCA NOPYY 3i CTam-
Heto, TaK Lo KpuTa Ha PiBHI 3emni «CenTuyHa»
siMa Byna nopyu i3 rHoNoBOK MoK, Tun Tyanety
3a3Buyan byB «npucagkyBaTumy», a Binbl 3amo-
XHI JoMOrocnogapcTsa Manu CUGiHHA 3 nepemo-
POZKOH0, OTBIP AKOI iHOZI MaB AEPEB'sHY KPULLKY.
Lle 3anobirano nosisi 6pnakux 3anaxie y HaBko-
nuuy.

MMopyy i3 rocnofapcTBOM pO3TaLLOBYBanUCs
(pyKTOBI AepeBa Ta HeoOXigHMI ropog Ans no-
BCSIKAEHHWX 0BOYiB. AKLWO MicueBicTb byna rop-
BucToto, KpuHULS 3a3Bnyai Byna nomipHo Bigda-
NEHO, OCKINMbKA pO3TallyBaHHS [xepena Ta
npuaaTHe micue ans byaiBHULTBA rocnogapCbkiux
Oyaisenb HanvacTiwe He 3biranucs.
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Obiteljski dom

Ukrajinski doseljenici u Bosni su se-
oski obiteljski dom gradili po ukrajinskoj
tradiciji. Materijali su bili drvo, glina, sla-
ma i plieva. U poCetku su to bile kuée bez
posebnog temelja, tek na kljuénim mjes-
tima (kutovi kuce i sredine) ukopanim
krupnim kamenjem, na koje su se postav-
ljale temeljne grade na koje je dograden
skelet od tanjih greda medusobno spoje-
nih preCkama radi CvrstoCe zidova. Te
preCke su bile uporista za uspravne kolce
omotane glinom impregniranom slamom i
plievom, ¢ime se postizala pouzdana
¢vrstoca takvog valjka za noSenje dodat-
no nalijepliene gline s plievom, radi

3 il 4

Vanjsko mazanje zidova glinom

MasaHHs xamu 2r1uHo

CimeliHuii gim

YkpaiHceki noceneHui B bocHii 6yaysanu
CinbCbKi  CiMelHi  ByauHkM 3a  ykpaiHCbKO
Tpaguuieto. Matepianamn Oynn  gepeso,
rnnHa, conoma Ta nosiosa. Crnovatky Le Bynu
ByauHkn Be3 cneuianbHOTO - oyHOAMEHTY,
nMLLE B KIMKOYOBKX TOYKax (KyTax ByauHky Ta
CepeauHi) BKoMyBanm Beke KamiHHS, Ha ske
knamv pyHgameHTHi Banku, Ha Ski gogasanu
kapkac 3 TOHWWX Banok, 3'eQHaHUX MiX CO-
Bot nomepeunHamu, Wo6 3poOUTM CTiHM
MiyHiwmmm, L nonepeunHn 6ynn onopamu
QNS BepTUKanbHUX KinkiB, 0OMOTaHuX -
HOIO, MPOCOYEHO0 COMOMOIO Ta NOJIOBOO, L0
Jocsrano HaginHoi MILHOCTI Takoro Banuka

ANS NepeHeceHHs J0AaTKOBO CKIEEHOI TMUHN

Zid od nepecene cigle (Cerpica)
Myp 3 HeneueHoi yeanu

podebljanja zida, a ujedno i bolje
termi¢ke izolacije. Zato su se takve
kuce nazivale valjkovane ili lijepljene, a
zbog spomenutog dodatnog lijeplienja i
povrSinskog ravnanja mazanjem gli-
nom nazivane su i ,mazane‘ kuce.
(Nabijani ,zemljani“ zidovi, bez valjaka,
bili su kod Ukrajinaca u Bosni vrlo
rijetko gradeni. lako su domicilni zitelji u
udaljenim selima Sumovitih predjela gradili
brvnare (s otvorenim ognjistima, ba-
dzama i verigama), Ukrajinci su brvna

3 MONI0BOIO, A/151 NOTOBLLEHHS! CTiHM, @ TaKOX 4115
kpawoi Tennoisonsuii. Came Tomy Taki OyanHku
Ha3nBasnn BankoBaHUMKM abo KreeHnumu, a Yepes
BULLie3rafiaHe [OAaTKOBe CKIeloBaHHS Ta BUPIB-
HIOBAHHS NOBEPXHi LUASXOM 06Ma3yBaHHS -
HOKO IX TaKoX Hasusanu "masaHkamu". (YkpaiHui
B BocHii gyxe pigko Oyoysanu yTpamboBaHi
«3eMnsHi» CTiHM B3 BarkiB.) Xo4a KOpiHHI MeLu-
KaHUj BigganeHux cin y nicuctux panoHax oyay-
Banu OAHOKIMHaTHI 3pybu (6e3 cTeni, y Bepxy
[axy 3 Jipol0 3amiCTb KOMUHA Ta BigKpUTUMM
BOTHULLAM HaJ SIKUM BUCIB KOTEN Ha NaHLory),
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i daske koristili tek za popratne gospo-
darske objekte. U seoskim podrudji-
ma, prvih decenija po doseljenju, Ukra-
jinci su, po svojoj tradiciji, krovove
pokrivali poslozenim dugim snopi¢ima
razene slame. U tu svrhu, nakon Zetve
zrnjevlje su odvajali paZljivim ruénim
mlaéenjem cjepom (posebne dvije
dulje palice medusobno povezane
zakretnim  zglobom) bez oStecenja
stabljika raZi.

Miacenje razi cjepom

ObmornodysaHHs Xuma uinom

Odmakom vremena, gradnja se sa-
stojala od popunjavanja prostora iz-
medu zidnih greda tj. zidanja ciglama
standardne veliCine. Bile su izradene
jednoliko od gline pomijeSane sa sjecka-
nom slamom i plievom te nabijene u
kalupe i potom suSene. Takvu nepecenu
ciglu, starosjedioci su nazivali Ccerpi¢
(turcizam). Cerpi¢ i ciglu Ukrajinci su
prakticirali nakon prigradskog preseljava-
nja — po uzoru na okruzenje. Vanjsko
ukraSavanje zidova obojenim Sarama,
kao $to je to obi¢aj u galicijskim selima,
na kuéama u novom kraju, koliko znam,
nije prakticirano. Ipak, kao tradicijski ukras
svakog doma bio je cvijetnjak uz kucu.

yKpaiHLUi BMKOPUCTOBYBamnM TOHLWI KOrogu Ta
JOLWKA NWLe ANs AONOMIXKHUX FOCMOAapChKNX
ByaiBenb. Y CinbCbkil MiCLEBOCTI, B NepLui aecs-
TUNITTS Nicns CBOrO MOCENEHHs, YKpaiHLi, 3a
CBOEI0 Tpaguuieto, NOKpUBanM CBOI Laxu SOBru-
MU CHINKaMu XMTHLOI conomu. [nsa Lboro nicns
30opy BpOXalo BOHW BiBOKPEMIOBaNM 3epHa
peTeNbHUM pPyYHUM 0BMONoTOM LinoM (aBoma
cnevianbHUMKU JOBIUMM NanuusMu, 3'eHaHUMM
PYXOMUM LLAPHIPOM), He MOLUKOMKYtouM cTebna
xuta.
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Pokrivanje krova razenim snopicima

MowueaHHs daxy XUMSHUMU CHINKamu

3 yacom ByaiBHULTBO Monsrano B 3anoe-
HEHHi npocTopy Mix Gankamu CTiHW, TO6TO B
yknagaHHi Liernn CTaHAapTHOro poamipy. Ix
PIBHOMIPHO BMrOTOBMSANM 3 FMWHY, 3MilLAHOT 3
noApiGHEeHOK0 CONOMOK Ta NOMOBOID, Ta yKra-
panu y copmu, a noTim cywmnn. Micuesi xu-
Teni camaH HasuBanu «LUbepnilb» (TIOPKI3M).
CamaH Ta uerna npakTukyBanmucs yKkpaiHLsmu
nicna nepeceneHHs 3a MICTO — 3a 3paskom
HaBKOMWLLIHBLOT MicLeBOCTi. 30BHilLHE 03006-
NEHHS CTiH PO3MUCHUMK Bi3epyHKaMm, SK Le
MPUIHATO B rannubkux cenax, Ha ByauHkax y
HOBOMY periOHi, HacKinbku MeHi BigoMO, He
npakTukyeanocs. OfgHak, sK TpaguuinHa npu-
Kpaca KOXHOro OyawHKy, OyB KBITHMK MopyY 3
OyanHKoM.



Unutarnji raspored doma

Broj i raspored unutarnjih prostorija bio
je tradicijski tipiziran. Dom se sastojao od
vece glavne i manje prostorije koje je raz-
dvajao nevelik ulazni hodnik kvadratnog
profila, te ostava nasuprot ulaznih vrata
koja su Cesto bila bez brave tj. zatvarana
zasunom (kradunom).

Miat za Zito - cjep / Llin

Prozori su bili relativno mali i podijelje-
ni obiéno na Cetiri okna. Kako sam svojev-
remeno primijetio na preostalim takvim
kuéama, skoro polovina prozora se nije
mogla otvoriti. Valjda zbog starosti i nabub-
renosti drvenog okvira.

Veca prostorija je sluzila kao dnevni
boravak i blagovaona s kuhinjom, a manja
je bila roditeljska spavaca soba. Pod je bio
od nabijene gline te se, zbog habanja, s
vremena na vrijeme obnavljao.

Sli¢an tip i nacin tradicijske gradnje bio
je u Medimurju u Hrvatskoj. Ako se tome
pridoda i sli¢nost glazbene forme u davnim
medimurskim narodnim pjesmama, vjeroja-
tno bi se mogle iznaéi uzrotne poveznice
formi kulture Medimurja i Galicije. (Davno
tome, spomenuti glazbeni moment mi je
natuknuo prof. Irinej Timko, tada dirigent
tamburaskog orkestra Radio Novog Sada,

BHyTpiWwHii po3nopagok 6yanHKY

KinbkicTb Ta po3TallyBaHHS BHYTPILLHIX
KiMHaT Oynu TpaguuinHo TunosuMK. [im
cknagascs 3 OinbLUOi rONOBHOI T8 MEHLLO|
KIMHaT, pO3AineHNXx HeBENWKUM nepeq no-
KOeM KBagpaTHOro npodinto, Ta KoMOpM
HaBNPOTU BXigHux ABepert. Bxig vacto Gyna
Ge3 3amka, T06TO 3aKpMBABCS Ha 3acys.

Davna seoska hiza u Medimurju

[asHs cunbceka Hama 8 Mydximypro (Xopgamisi)

BikHa 6ynu BIQHOCHO HEBENUKUMM i
3a3BKYal PO3aiNeHi Ha YOTMpK WKbKK. Ak 9
KONMWCb MOMITWB y peLTi Takux OyauHKiB,
Maixe MOMOBMHY BIKOH He MOxHa Byno
BiquMHUTI. VIMOBIPHO, Yepes Bik Ta 3ayTTs
[epeB'sHOro Kapkacy.

binblwa kiMHaTa cnyxwna BiTanbHE
Ta ipanbHel 3 KyxHelo, a MeHwa Oyna
cnanbHeto 6atekiB. Mignora 6yna 3pobnexa
3 yTpambOoBaHOi MWHM i, Yepe3 3HOC, Yac
Bif Yacy oHoBnoBanacs.

MomibHuiA TMN | MeTod TpaaWLIiHOMO
OyaisHuuTBa OyB Y Memkumyp'i B XopBarii.
Akwo gogatv 4o LbOro NogibHIicTb My3ny-
HOi hopMU B O@BHIX MEDKUMYPCHKUX Ha-
POOHMX MiCHAX, MW, WMOBIpHO, Mornn 6
3HaNUTWU MPUYUHHO-HACNIOKOBI 3B'A3KM  MiX
(hopmamm kynbTypu Memxumyp's ta anu-
YnHW. ([JaBHO Ha 3ragaHuii My3VYHUA MOMEHT
MeHi HaTsKHYB npocpecop IpuHen Tumko,



no bio sam premlad da bi me se to
dojmilo viSe od slu€ajnog kuriozite-
ta. No nedavno mi je, na moju mol-
bu, etnomuzikologinja dr.sc. Lidija
Bajuk susretljivo poslala svoj znan-
stveni rad na tu temu.)

Interijer
Velika odaja

Glavnina obiteljskog Zivota tekla je u
velikoj odaji koja je poCesto takva bila
samo po nazivu. No, bez obzira na velici-
nu, u njoj su obvezno bile smjeStene
stvari neophodne za obitavanje. Osim
posuda, one su bile kucne izrade, a pogo-
tovo namjestaj jer su Ukrajinci bili odliéni
drvodjelje.

Du$a kuce bila je zidana pec. U prvo
vrijeme nakon doseljenja to je bila omanja
kruSna pe¢ prilagodena i za kuhanje, a
potom su zidane manje peci sa zatvore-
nim loZistem i reSetkom, Zeljeznom plo-
¢om i ringlama“, te peénicom s limenim
vratima. Ispod peci je bio ostavljen slobo-
dan dio prostora za spremanje i susenje
drva za lozZenje. Koje desetlje¢e nakon I.
svjetskog rata pocele su se koristiti zanat-
lijski izradene limene kuhinjske peci, a
nakon Il. svjetskog rata i migriranjem u
blizinu gradova, nabavljani su suvremeniji
Stednjaci tvorniCke izrade. (Primijetio sam
da su doseljene njemacke obitelji ve¢ na
pocetku imale privilegije te su se naselja-
vale uglavnom u gradovima i bavile se
industrijski unosnim  poslovima. Zato su si
mogle priustiti i visi standard stanovanja.
To se ogledalo u zidanim ku¢ama i u su-
vremenijem namje$taju, posudu, garderobi i
slino. Tragove toga sam mogao i sam
vidjeti u takvim obiteljima (onim koje nisu bile

TOAILLUHIN QMpUreHT TambypaluHoro opkecTpy Pagio
Hosuit Cag, ane s 6yB 3aHagTo Monoawid, Lwob
BpaauTuCcs TUM GinbLue, HiX BUNaaKOBOH LiKaBICTHO.
OpHak HewonaBHO, HA MOE NPOXaHHs, eTHOMY3u-
konor goktop Hayk Jligis batok nto6'sa3Ho Hagicnana
MeHi CBOO HayKOBY poboTy Ha Lo Temy.)

IHTep'ep
Benuka kimHaTa

OcHOBHa Y4acTuHa CIMEMHOrO XMTTS Bifl-
ByBanacs y Benukii kiMHaTi, ska YacTo byna
TaKo MULLIE 3a Ha3BOW. Ane He3anexHo Big
il poamipy, B Hiin noTpibHO Byno poamicTUTH
pevi, HeoOXxigHi ana npoxuBaHHs. Okpim
nocyay, BOHW Bynu camopobHumm, a 0cobu-
BO Mebni, OCKinbkW ykpaiHui 6ynu vygoBuMu
TECnsApamu.

Oyweto 6yaunky byna uernsHa niy. Cno-
yatky, micns 3acenexHs, ue byna Hesenuka
XnibHa niy, NPUCTOCOBaHa ANs NPUrOTyBaHHS
ixi, a noTiMm noyanu ByayBaT MeHLi nevi i3
3aKPUTUM TOMKOK Ta PELLITKOK, 3aMi3Ho0
NAMTOI0 Ta KOH(hOPKaMK, a TaKoX AYXOBKOIO 3
XepctaHumu asepuatamu. Mig nivao 3anu-
Wanu BinbHy YacTuHy mpocTopy Ans 36epi-
raHHs Ta CyLWiHHA OpoB. Yepes OecaTuniTTs
nicns MepLoi CBITOBOI BiiHW NOYan BUKOPK-
CTOBYBATU KYCTapHi XEPCTSAHI KyXOHHI neui, a
nicnsa [pyroi CBITOBOI BiitHK Ta 3 MirpaLieto 4o
OKOMULb MICT — CyYacHiLi neyi 3aBOACHKOMO
BUMpOGHUMUTBA. (A NOMITUB, LLO HiMELbK iMMi-
rpaHTChKi CiM'T 3 caMoro noyaTtky Manmu npuei-
nei Ta Cenunucs nepeBaxHO B MicTax, 3a-
AMatoumncb NpubyTKOBO NPOMWUCAOBOIO pO-
Bototo. Came TOMy BOHW MOIMM [O3BONUTY
cobi BuWwMiA piBeHb xuTTsa. Lle Binobpaxano-
CA 9K Ha LernsHux byauHkax, Tak i Ha cyvac-
HilWMX mebnsx, nocyai, wadax Towo. A cam
BaumB cnign Lboro B Takux CiM'ax (TWX, KOT-
PUX HE BUrHaNM) B CEPEAMHI Ta HanpUKiHLi
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Zidana kucna pe¢ / MyposaHa xamHs niy

prognane) sredinom i krajem pedesetih godina.

Na zidovima prostorije su bile police s
posudem, a nadomak ulaza zidna vjeSalica
za odjecu. U dnu zidova bile su Sire klupe
koje su danju sluzile za sjedenje i odmor, a
noc¢u kao djegji leZaji.

U kutu gdje su se spajale klupe bio je
stol, a uz njega, nasuprot zidova, po potrebi
— manje klupe, a kadsto i stolci. Pozicija
stola u sobi je obi¢no bila dijagonalno od
kuhinjske pei.

Obiteljski stol i klupe
CimetiHuli cmin 0 nasku

N'ATAECATUX POKIB.

Ha criHax kiMHaT Bynu nomwuj 3 no-
cyoom, a 6ing Bxogy — HacTiHHa Biluanka
Anga oaary. BHu3y cTiH 6ynn LwmpLui nask,
SKi BUKOPUCTOBYBaNMCA ANS CUAIHHA Ta
BiAMNOYMHKY BAEHb, @ BHOMI SIK AUTSYI MiXKa.

Y KyTKY, Ae 3'eqHyBanucs naBku, CTOSB
CTiN, a nopyu, NPOTUMEXHO CTiH, 3a NOTpe-
Ou — MeHLLi naBku, a iHogi 1 cTinbli. Pos-
TallyBaHHs CTONY B KiMHaTi 3a3Bnyai 6yno
no JiaroHani Bif KyXOHHOT neui.

g0 i TR

Wi

Police s posudem
lonuui 3 Ha4UHHSIM
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Na zidu, u sveéanom dijelu prostora,
dijagonalno od ulaza u sobu, bila je iko-
na. Rijetko kad izvorna, a najceS¢e uram-
liena blagoslovljena tiskana slika svetaca
ili biblijskog prizora (Krizni put i sl.) Kads-
to, okvir je bio ukraden vezenim ruénikom.

Nakon prvih godina, kada se za ve-
Cernju rasvjetu koristila uljna svijetilika
(Cirak), kasnije se moglo nabaviti petro-
lejsku lampu.

Uljna svjetilika

OnitiHuti kazaHeub

Kucna petrolej-
ska lampa

XamHs 2a3osa
namna

Ha cTiHi, B napagHii 4acTuHi kiMHaTi, no
JiaroHani Big Bxogdy A0 KiMHaTW, BUCINA ikoHa.
Pigko opuriHan, ane Haivacriwe obpamneHa
BrnarocrioBeHHa ApyKOBaHa KapTWHa CBATMX
abo 6ibnitHa cueHa («XpecHa foporay, TOLO)
[HOAi pamy NpUKpaLLany BULLKUTIAM PYLUHUKOM.

[Micns nepLimux pokis, KOMU AN BEYiPHLO-
rO OCBITNEHHS BWKOPUCTOBYBanacs OninHa
namna (karaHewpb), nisHilwe mMoxHa Byno npu-
pbatu racosy namny.

Svijecnjak donesen iz Galicije
oko 1900-te. Sluzio je pri prvim
molitvenim okupljanjima u selu
Dabrak (Bosna), dok jo$ nije bila
sagradena crkva.

[MiocsiyHuk, npuseseruli 3 Ia-
Ju4UHU npubnusHo y 1900 poui.
MNoz0  sukopucmosysanu  Ha
MONIUMOBHUX 3ibpaHHsAX y ceni
Labpax (bochisi), 00 moeo,
noku 36yd08aHo UepKay.

12



Avan/Cmyna

Avan/Cmyna

Tarionik za mak Glacalo od punog Zeljeza Glacalo na ugljen

Makimpa [packa 3 nogHo20 3aniza [Npacka Ha xap

Na policama blize peéi je bilo posu-
de za pripremu hrane i kuhanje, a nesto
dalje su bile zdjele i tanjuri. U pocetku,
za kuhanje i pe€enje je koristeno posude
od lijevanog Zeljeza (gus), a na stolu se
koristila keramika mjesne zanatlijske
izrade. Glede pribora, u prvih desetak
godina se s drvenih Zlica pretezno preslo
na metalne.

Naravno, sav ovaj opis odaje je prib-
lizan, jer svaka obitelj je raspored prila-
godila svojim potrebama i navikama.

Ha nonuugsx 6rvxye 4o nevi CTosB nocya
ANA NPUroTyBaHHA 1Xi Ta BapuH4, a Tpoxu aani
— MUCKM Ta Tapinku. CnoyaTky Ans npuroty-
BaHHs TXi Ta BUMIYKM BUKOPUCTOBYBABCS YaBy-
HHUI NOCY[, @ Ha CToMi — KepaMmika, BUroTOB-
neHa Micuesummn roHdapsmu. Lo ctocyetbes
nocyay, T0 B MepLli AecATb POKiB Aepes'sHi
noXkn 30e6inblworo 3amiHioBanucs Metane-
BUMMU.

3BMYanHO, BECb Liei OMUC KiMHaTW € npu-
OnmM3HAM, OCKINbKM KOXHa CiM'a aganTtyBana
obnawTyBaHHs 40 CBOIX NOTPe6 Ta 3BUYOK.
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Roditeljska odaja baTtbKiBCbKa KiMHaTa

U manjoj odaiji je bila roditeljska brag- Y MeHLWin KiMHAaTi 3Haxogunocs [4Bo-
na postelja s prostirkom od slame ili prob- cnanbHe nixko 6aTbKiB 3 LWHOBKOK 3 COMO-
rane usitnjene kukuruzne komu$ine, te wmu abo ApiGHO Hapi3aHOro KyKypyassiHOro
prekrivena Cvrsto zategnutom deblijom  nywnuHHA, NOKPUTE LWNBHO  HATAMHYTO
domacom lanenom tkaninom. Jastuk je bio  TOBCTO CcamMOpPOBHOK NASHOK TKAHWHOIO.
punjen guscjim Cihanim perjem kao i peri- [ogywka 6yna Habuta rycauum nyxom, s i
na koja je koriStena zimi. Za hladnih dana koBgpa, SiKy BMKOPWCTOBYBamM B3UMKY. Y
se lezaj malo podgrijavao stavljanjem XonoAaHi AHi NMiXKO 3nerka sirpisanu, nigkna-
zagrijane cigle ispod perine. Ljeti se koris- paioun nig koBApy Harpity uerny. BriTky
tio laneni pokriva¢ sliCan onome na kojem kopucTanu nnsHy KoBapy, nogdibHy mo Tiel,
se leZalo. Ha Kl nexanu.

Davna $krinja /[]agHs CKpuHs

U odaji je bila i velika teSka, kadsto Y KiMHaTi Takox Oyna Benuka, Baxka, iHogi
okovana, $krinja u kojoj se ¢uvala finija obkoBaHa, CKpuUHS, B SKi 30epiraBcs BULLYKaHi-
laka odjeca i vezenina. Obicno rublje je wwi nerkuin oasar Ta BUWMBKA. 3BM4aiHa Binua-
bilo na policama, a teZza sve¢ana odjeCa Ha nexana Ha MONMULAX, & BaX4Mil CBATKOBUIA
na zidnoj vjeSalici. U Skrinji je bio i preti- oaar — Ha HacTiHHIN Biwanyi. Y CKpuHi Takox
nac za lisnicu i dragocjenosti. Zato se Oyno BiggineHHs 4ns ramaHus Ta UiHHocTe. Tomy
Skrinja zaklju¢avala pouzdanim lokotom. ~ CKpuHS 3aMukaHa Ha HafiliHWA HaBiCHWIA 3aMOK.
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Hodnik i ostava

Iz ulaznog hodnika se dalje ulazilo
u jednu ili drugu odaju ili pak ostavu.
Zbog skucenosti, tu obi¢no nije bilo
nikakvog namjeStaja, a kutevi su sluZili
za priviemeno odlaganje predmeta
poput starackog Stapa ili sli¢no.

Ostava je bila Siroka koliko i hod-
nik, no oko dva puta dulja (do vanjskog
zida kuce). Na zidovima su bile police s
kuhinjskim i manjim zalihama kulinar-
skih potrepstina. Na podu su bili maniji
sanduci i $krinje sa zalihama raznih
vrsta braSna i krumpira te poklopljeni
badanj s viSednevnom zalihom kruha.
Za sir, maslac, vrhnje i kiselo mlijeko
bile su posebne police.

Povrée nije spremano jer se u se-
zoni po potrebi bralo izravno u vrtu, a
van sezone se koristila zaliha ukiselje-
nog povréa koje se, zbog topline u
ostavi, smjeStalo u vanjskoj zgradi. To
se prakticiralo bez straha od zalediva-
nja zimi (zbog soli).

Na zidu ostave do peci bio je dim-
njak koji je iznad ljudske visine imao
otvor sa vrataScima koja su se mogla
otvaranjem preklopiti i tako skrenuti dim
u visi prostor ostave. Ostava nije imala
strop nego je bila izgradena kao das-
¢ana piramida nakoSena prema dimlja-
ku s kojim se u vrhu spajala. Bila je to
pusnica za zimsko suSenje mesa te je
imala precke za vjeSanje komada me-
sa, slanine i kobasica. Dim se pustao u
pusnicu samo kada je plamen u loZistu
bio slab ili tek tinjav.

Da se iskrom ne bi zapalio slamna-
ti krov, dimnjak je bio dovoljno visi od
krova, te je imao drveni pokrov kao zastitu

Kopupop Ta komopa

3 nepeanokoto MoxHa Byno aani ysinTn go
ogHoi abo gpyroi kimHaTi, abo y komopy. Yepes
TiCHOTY Tam 3a3Bu4an He Byrno mebnis, a Kyt
BMKOPWUCTOBYBANNCSA 4711 TMMYacOBOrO Bifkna-
[aHs peyeit, Takux Sk TPOCTUHA CTaporo Yoro-
Bika TOLL|O.

Komopa Oyna Takoi X LMpUHK, K i Kopw-
Jop, ane npubnusHo BABiYI AoBLIA (OO 30BH-
HbOI CTiHW ByAuMHKY). Ha cTiHax poaTallioByBas-
NUCS NONMLi 3 KYXOHHUM Ta MEHLUMM 3anacoMm
KyniHapHOro Ha4YMHHs1. Ha nignosi CTosnm MeHLUi
ALWMKA Ta CKPUHI i3 3anacamu pisHux euais 6o-
POLIHA Ta KapTonni, a TakoX KpuTa fika i3 3a-
nacom xniba Ha kinbka AHiB. Bynu cneuianbHi
nommui Ans cupy, Macna, BepLUKiB Ta KWUCNOro
MOsIoKa.

OBoui He npubupanu, 60 B ce3oH ix 36upa-
N1 NpsMo 3 ropogy 3a noTpeboto, a nosa ceso-
HOM BMKOPWCTOBYBanK 3anac MapWHOBAHKX
OBOMiIB, SiKi, 3aBASKN Tenny B KoMopi, 36epiranm
B rocnopapcbkin 6ymisni. Lle pobunocs Ge3s
nobotBaHHS 3aMep3HYTN BIUMKY (Yepes CiMb).

Ha cTiHi komopy nopyy 3 nivyio 6y gumap,
SKWA MaB 3 BepLsTamMu OTBIp BULLE MOACHKOro
3pOCTy, ki MOXHa Oyno BiZKPUTY | TAKUM YNHOM
BiABECTU UM Y BEPXHIO YacTuHy komopu. Ko-
Mopa He mana cteni, a byna nobygosaHa Y
BUMNAAI AepeB'sHOl nipamign, HaxuneHoi [o
Anmaps, 3 sikum BoHa byna 3'egHaHa 3Bepxy. Lle
Oyna KONTUNbHS 4N 3MMOBOMO CYLWIHHA M'Aca
Ta Mana rpatu Ang nigBillyBaHHS WMATKIB M'a-
ca, bekoHy Ta koBbac. [lum Bnyckamu B KONTu-
NbHIO NUWe Togi, konu nonym's B Tonui Byno
cnabkim abo Tinbkwu TNiNo.

LLlo6 3anobirti 3anantoBaHHIO CONOM'SIHOTO
Aaxy Big ickop, Aumap OyB 4OCTATHLO BUCOKNM
HaZ JaxoM i MaB AepeB'sHy KPULLKY SK 3aXucT
Bil onadiB, Ta fka «NOBWMa», MOXINBO,
CBUXNUIINY ICKPU.
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od padalina, a koji je ,lovio® i eventualno ,prezivje-

le” iskrice.

Gazdinstva koja su imala vanjsku suSaru za
meso, imala su u ostavi strop, no svejedno, tavan-
ski prostor je koristen vrlo umjereno jer zbog tipa
gradnje spomenutim valjcima, nije imao dobru

nosivost.
Ratarstvo

U Slavoniji i Moslavini ukrajinski do-
seljenici po uzgoju poljodjelskih kultura
skoro da se nisu razlikovali jer su se i u
tome asimilirali. Popriliéna razlika je bila
u seoskim podrucjima Bosne, pogotovo
u zabacenijim podru¢jima u kojima se u
to vrijeme jo$ nije uzgajao ni krumpir.

depmu, AKi ManK 30BHILLHIO CY-
wapky Ans M'aca, Manu CTen B
KOMOpi, ane BCe X ropuLle BUKopuc-
TOBYBANoCs Ayxe 06epexHo, ocKinb-
K1 Yepes3 TUM KOHCTPYKLi 3 BuLLe3na-
AaHUMK PONMKaMM BiH He MaB SIKICHOI
Hecyyoi 3gaTHoCTi.

Cinbcbke rocnogapcTso

Y CnaBoHii Ta MocnasuHi yKkpaiHcbki no-
ceneHui Maike He BiApPI3HANMCA 3a CiNbCbKO-
rocrnogapCbkUMK KyrbTypamu, OCKINbKA BOHM
acuMinioBanues i B LboMy. ICHyBana 3HauHa
Pi3HMLS B CiNbCbKMX Kpasix BocHii, ocobnmeo B
Oinblw BigganeHWx paiioHax, Ae KapTOommio
TOZj LLe He BUPOLLyBanw.

-

,Zetva“ pSenice kosom s dodatkom

«36UpaHHs» NWeHUL KOCOK 3 HacadKoto

Na primjer, u prvo vrijeme se deSavalo i
to da kada bi koje domicilno dijete bolio
trbuh, netko bi doSao da u susjeda
(,susjeda“ hm... - na susjednom brdu)
Galicijana zamoli koji krumpir da skuha
djetetu kao lijek. To je oCito bilo djelot-
vorno, a u galcijanskim obiteljima taj
,recept’ nisu imali jer im je krumpir bio
svagdanja hrana. (Cak je bilo i to da su
domicilni momci za ukrajinske cure go-
vorili da su ,krumpiruse®.)

Hanpuknag, y AaBHUHY, KONM Y AWTWHM
MICLEeBOrO HaceneHHss ©6oniB XMBIT, XTOCb
npuxoauB [0 ii cyciga («cyciga», XM... - Ha
cycigHbomy naropbi) i mpocB ranuyaHuHa
nogaTtu KapTtonno, Wob 3BapuTh AUTUHI SK
nikn. Le, odyeBupHo, byno edektuBHUM, a
ranuupki ciM'i He Manu Takoro «peuentyy,
OCKiNbkK kapTonns Bbyna iXHbOK NOBCSKAEHb-
Hoto keto. (Byno HaBiTb Tak, Lo MiCLeBi Xron-
Ui Ha3MBanu yKpaiHCbKKUX ZiBYaT «KapTOMNsH-
Kamun».)
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U spomenuta podru¢ja Ukrajinci
su, uz krumpir, za uzgoj donijeli heljdu
i raz, te intenzivniji uzgoj pSenice za
koju su uz Zetvu srpom donijeli svoju
novost — kosidba s posebnim dodat-
kom na kosi (ovas i kukuruz su tu bili
ve¢ uobitajeni). Uz to uzgajali su i
jeGam, proso te le¢u. (Sluz od ukuha-
ne lece bila je lijek ako tele pokvari
probavu.)

Vocnjaci su bili sa domicilnim sor-
tama, no uglavnom su sadene jabuke,
kruske i vidnje. Od jabuka su bile
najzastuplienije ,petrovke® jer siu
sazrijevale najranije — za Petrovdan, a
od kruSaka u velikoj mjeri lokalni ,ka-
ramut” jer je polusazrijevao tek u kas-
nu jesen te je bio pogodan za svjezu
zimsku zalihu odlozen u zmjeviju
pSenice ili razi.

Grah / Ksacons

Okpim kapTonni, ykpaiHui A0 BLLe3ragaHunx
PaNOHIB NPUHECNN TPEYKY Ta XWUTO AN BMPO-
LyBaHHS, @ TaKOX Oifbll iHTEHCUBHE BUPOLLY-
BaHHS MLEHMLi, Ans YOro BOHW, nonpe 36upaHHs
BPOXato CEproM, TakoxX NPUHECHU BRacHy IHHO-
BaLjl0 — KOCIHHS XMTa KOCOK 3i CheujianbHo
Hacagkol Ha iin. OBec Ta Kykypyasa TyT Bxe
Oynu nowwwpeHi. BoHn Takox BupoLlyBann s4-
MiHb, NPoco Ta couesnyto. (Cnua 3 BapeHoi co-
yeBuyi OyB nikamu, AKWO y TenaTtn 6yno noraHe
TpaBneHHs.)

Cagm bynu 3 micLeBummM copTamu, ane 3ae-
BinbLioro cagunu s6nyka, rpywi Ta BAWHI. Hai-
NOLUMPEHiLLIMMK Bynu rpyLuUi «NETPIBKIY, OCKINbKM
BOHW [o03piBanu HanpaHiwe — Ha [letpa, a 3
rpyw — MicueBuii «kapamyT» 60 3gebinbLioro
OyBaB HaniB3pinum nuLwe nisHLOI oceHi Ta Oy
NpMaaTHUN 4151 3MMOBOTO 36epiraHHs y CBiXOMY
BUMMAgi, 30epiralounct y 3epHax nieHuui abo
Xuta.

Leca / Coyesuuys
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Ovas/ Osec
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U ukrajinskom vrtu su bile vrlo raz-
nolike povrtnice. Uz krumpir i redovite
uobi¢ajene mahunarke grah i bob, te slatke
i ljute paprike, zelje, crveni i bijeli luk,

mrkvu, perSun i krastavce, obvezno su
uzgajali i ciklu kao glavni sastojak tra-
dicijskog skoro svakdanjeg jela ,bors¢".
Uzgajao se i mak za dodatak sveanim
kolagima i kuhanoj pSenici za BoZic.

YKpaiHCbKuiA ropof MaB gyXe PisHOMaHITH
0Boui. Okpim kapTonni Ta 3BUYHMX 6OBOBIX KyNbTYp
— kBaconi Ta 606iB, a TakoX CONOAKOro Ta rocT-
poro neputo, kanyctu, umbyni Ta YacHuky, Mop-
KBW, METPYLUKM Ta OripkiB, Takox 0OOBS3KOBO
BMpoLLyBanu Oypsik SiK OCHOBHMIA iHrpedieHT
TpagaMLiNHOT Maiixe NOBCAKLEHHOI CTpaBy — BopLyy.
Mak Takox BupollyBanu, Wob fgogaeat Ao
CBSATKOBWX KOPXIB Ta BapeHoi NiweruLi Ha Pisago.

Davni tip kosnice Spomenik Petru Suvremeni tip kosnice
[asHiti mun synuka Prokopovycu CyyacHuti mun 8ymuka
[Tam’amHuk [Memposu
[Mpokonosuyy

lako je med kao sladilo bio poZeljan
péelarstvom se malo tko bavio. Oni koji
su se bavili time, imali su jednostavne
koSnice nacinjene iz omotanog ,uzeta“
od slame. Mana ovakve ko$nice je bila u
tome $to se pri vadenju meda, najéesce
trebao unistiti roj pcela. (U ovoj prigodi
se treba prisjetiti da je uporabu suvre-
menih ko$nica s rastavljivim okvirima za
sace, prvi u svijetu izumio i uveo ukrajin-
ski pcelar Petar Prokopovy¢ 1814. godi-
ne (selo Mytéenki, Cernihivska oblast).

Od zacina su bili najzastupljeniji per-
Sin, celer, kopar i ljuta papricica (feferon).

Xova meg 6yB GaxaHuMm K MigConomxKy-
Bay, Mano xTo 3aimascs 6gxinbHMUTBOM. Ti,
XTO HAM 3aiiMaBCsl, Mann NPOCTi ByMKH, 3pob-
nexi 3 06MOTAHOrO COMOM'SHOTO «MOTY3KY».
Heponikom Takoro Bynuka 6yno Te, Lo nig vac
po0yBaHHA Meady, 3a3Buyai JOBOAMIOCS 3HM-
wysat pin 6axin. (3 uboro npueody cnig
nam’sTaty, L0 BUKOPUCTAHHS Cy4aCHUX BYIu-
KiB 3i 3HIMHMMM pamkamn Ans CTINbHKKIB Bre-
pLUe BMHALLOB i 3anNpoBaauB Y CBITi YKpaiHCh-
kv 6axonsp MeTpo Mpokonosuy y 1814 poui
(ceno MuTyeHkm, YepHiriscbka obrnactb).

HainowwwpeHiwmmm cnedismu 6ynmu neTpyLka,
cenepa, Kpin Ta rocTpui nepeLp. (negepoH).
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Zimske ostave za urod su bile ha-
mbari za zrjevlje, kodnica za kukuruz,
tavan za vijence luka, te trapovi za
krumpir i repu (ako nije bilo podruma).
Trap (poput stoZastog humka) je gra-
den na suhom terenu tako da se sto-
Zasta hrpa krumpira ili repe na slamna-
toj podlozi, ,utoplila“ po obodu razevom
slamom. Taj stozac se potom pazljivo
oblozio paZljivim slaganjem plosnatih
komada zemlje otsje€enih od tla lopa-
tom. Ostavljano je da iz vrha trapa strSi
nesto slame kao odusak, a da se zastiti
od kiSe, otvor je bio zasticen okrenutom
Serpom ili loncem. Trap je trebao biti
optimalne veliine, tako da bokove ne
prokvase kiSe, dovoljan odulak za
,disanje” da ne truli, a dosezanje topli-

Za stoku su uzgajali kravlju repu i
buce (misiraCe). Buce su se sijale izme-
du redova kukuruza, a brale su se nakon
branja kukuruza i uklanjanja kukuruzovine.

Naravno, stoka je ljeti bila na ispasi
a zimi je hranjena ponajviSe sijenom sa
sjenoko8a pospremljenom u stogove, a
u bogatijim kuc¢anstvima u Staglieve. Za
stonu ishranu je koristena i kukuruzo-
vina usitnjena posebnom sjeckalicom.

3MMOBMMM CXOBULLAMW ANS BpOXato cry-
KUNK 3€PHOCXOBMLLA, KOLLHULS ANs KYKYPYA3K,
ropuiie ans umbynesux BiHKIB, Ta MacTku Ans
KapTonni Ta pinu (SKLWOo He Byro Nboxy).

MacTky (nogibHy [0 KOHIYHOTO KypraHy) Oy-
LyBanu Ha Cyxiit 3emni TakuM YUHOM, o6 KOHi-
YHa Kyna kaptonni abo pinu Ha CONOM'sHiIN
OCHOBi «yTenntoBanacs» Mo NepumMeTpy XuUT-
HbOO cornomoto. [oTiM Liel KOHYC peTenbHO
BMCTWNaNM, 06epEXHO CKNaaarym NNocki Wwma-
TKW 3emni, BUpi3aHi 3 3emsli nonatow. Tpoxu
COMOMY 3anuLianyt BUCTYNaTu 3BepXy NacTkn sk
BEHTUNALNHWIA OTBIp, a Wob 3axucTuTy ii Big
[OLLY, OTBIp 3axuLLani nepeBepHyTUM HaHsaKoM
abo ropwmkom. lMactka mana 6yt onTumans-
HOro poamipy, o6 6oku He npoMokanu Big
pouly, Mana ByTu JocTaTHs BEHTWNAUis, Wwob
3anobirTm rHUTTIO, a Tenno Big 3emni mano
pocsraty i, wo6 3anobirm 3amep3aHHIo.

TP g .

=i

Trap / Bypm dns kapmonnii

[ns xynobu BupoLyBanu piny Ta rapbyau.
lapbyau ciann Mix psgamn Kykypyasu Ta 36u-
panu ix nicns Toro, sk 3bupanu Kykypyasy Ta
3HIManu NYLUNUHHS.

3BuyanHo, xygoba BniTky nacnacs, a Bau-
MKy rofyBaHa nepeBaxHo CiHOM, sike 36epiraHe
B konuugsx, a B BaraTwwmx rocnogapcreax — y
crogonax. KykypyassHe nyLinuHHS, nogpibHe-
He cneLianbHOI0 CiYKapHero, TakoX BUKOPUCTO-
BYBaHe Ans KopMy xyaoow.
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Cikla / Bypsiku

Stocarstvo i peradarstvo

U podrucjima gdje su se naselil,
koze, kao ,brstilice* nisu bile zanimljive
ni starosjediocima, ali iz nekog razloga
doseljenicima nisu bile zanimljive ni
ovce. Valjda zato Sto se zbog stila Zivo-
ta moglo viSe privrijediti radom na gaz-
dinstvu no éuvanjem ovaca.

Zbog zaliha suhog mesa i masti
uzgajane su svinje, a od krupne stoke
krave — zbog mlijecnih proizvoda (po-
najvise sira i masla) Naravno, svega
toga nije bilo u izobilju. (,Vise je u godini
dana no u pusnici kobasa.”)

TegleCu stoku nije imala svaka obi-
telj jer za tim nije bilo stvarne potrebe.
Po selima se spontano odrzao broj
zaprega dovoljan da ostali podmire
potrebe iznajmljivanjem usluga. Konji su
bili zastupljeni u ravnijim predjelima, a
za brdovite terene za vucu i oranje bili
su bolji volovi iako su bili sporiji. Uz
brijeg, vol moZe povuéi bolje no konj
(Izreka: ,Uprijeti kao vol.”)

Uz macku (da po kuci lovi miSeve)
u dvoridtu je bio pas Cuvarkuéa te perad.
Malo tko je drzao pure (tuke, Curke), a ug-
lavnom su uzgajane kokosi zbog jaja, te
zbog mesa — u posebnim prilikama.

Repa/Pina

Buca/ 'apbys
TBapUHHMUTBO Ta NTaXiBHULTBO

Y paiioHax, 0e BOHW Hacenunucs, koau, sk
«mcTSigny, He Bynu LikaBuMK aHi ans micue-
BMX XWUTENiB, ane 4Yomycb noceneHui He Lika-
BUNMCA aHi BiBLAMN. VIMOBIPHO, TOMY, LIO Ye-
pe3 cnocib xutTd, MoxHa Byno npugbatn 6i-
nblue, Npauiloyy Ha Gepmi, HiX BuNacakuu
oBeLb.

CBuHen BMpOLLyBanu Ans NOCTaYaHHA
CYLIEHOrO M'sica Ta XMUpYy, @ KOpPIiB 3 BEJMKOI
Xynobu — yepe3 MOMOYHi NpoAyKTH (nepesax-
HO CWp Ta Macno). 3BM4alnHo, BCbOrO LibOro He
Byno B pocratky. («binble B poui AHiB, Sk Ha
BUMLLIL KOBOACIB.»)

He koxHa cim’'st Mana TarnoBsux TBapuH, 60
B HWX He Oyno peanbHoi notpebu. Y cenax
KiNbKICTb  YMPSKOK CTUXIMHO migTpuMyBanacs,
[OCTaTH ANa TOro, LWob iHWi 3a80BOMBHANN
CBOI NoTpebu, opeHaytoun nocnyru. Kowi 6ynu
MPUCYTHI Ha PIBHILKX AinsHKaX, a ans ropbuc-
TOI MICLEBOCTI BONMM Kpalle MigXoaunn ans
TAMM Ta OpaHKW, xoua M Bynu NOBINbHILAMK.
Ha narop6i Bin TarHe kpaiie 3a koHsi. (Mpucni-
B's: "TuCHyTM MOB Bin")

Mopsg 3 koToM (o6 nOBMTM MULen no
XaTi i HaBkono), Ha noggip'i 6ynn cobaka-
OXOPOHeUb Ta y AOMALUHIN nTuyi. Marno xTo
TPUMAB iHAVKIB, @ Kypen BUPOLLYBany nepeBaxHo
3apagy sellb, Ta M'aca - B 0cObnMBmX BuNagKax.
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Oranje volovima
OpaHHsi gonamu

U brdovitim predjelima patke nisu
uzgajane jer trebaju blizinu barske vode,
te zbog naravi da se vole tamo i gnijez-
diti. Guske su uzgajane periodiéno —
kada je trebalo perja za posteljinu. Zato
je njihovog mesa bilo s vremena na
vrijeme, ali se njihova mast Cuvala kao
lijek. (Ako se na samom pocetku prehla-
dne grlobolje srce vrelo mlijeko na kojem
pliva malo gu$cije masti, grlobolja pres-
taje najceSce vec drugi dan.)

Ukrajinci koji su se naselili kao se-
ljaci, u Zivotu su nastavili s principom
samodostatnosti gazdinstva. Novac se
teSko stjecao, skoro jedini nacin je bio
prodaja proizvedenih Zitarica, peradi i
stoke na sajmovima. Kupovalo se samo

Volovska kola s jarmim
Bi3 3 sipmom Ha gonu

Y TipCbKUX palioHax Ka4yok He PO3BOAMIH,
6o im noTpibHa Byna 6nm3bKiCTb 4O CTABKOBOI
BOAM, @ TakoX Yepes CBOKW npupody nobunm
Tam i rHi3guTuca. M'ycen BupoLLyBanu nepiogu-
YHO - KoM NoTpibHe Byno nip'a Ans NACTUAKK.
Tomy ixHe M'aco Byno AoCTynHe yac Big Yacy,
ane xup 3bepiranu gk niku. (Fkwo Ha camomy
noyamky 3acmyou ceopbaroyu sunumu 2aps-
4020 MOJIOKa 3 HEBENUKOIO KifTbKICMIO0 2yCs4o-
20 Xupy, 6inb y 2opni 3a3suyali npuNUHSEMb-
cs Ha dpyauli deHb.)

YKpaiHLi, sKi 0Cenunmues sK CensHu, npo-
[OBXYBanu XWTW 3a MPUHLMNOM camo3abes-
neyeHHs gomorocrnogapcTea. [powi  6yno
BaXko 300yTn. Maitke eguum cnocobom 6yB
NPOAAX BMPOLLEHOrO 3epHa, NTuui Ta Xyzobu
Ha spmapkax. Kynysanu nuie Te, Wo He

Bradva / Tecrno

ono $to se na gazdinstvu nije moglo
naciniti: - sloZeniji zanatski i tvornicki
proizvodi - grnCarija, stakleni i metalni

MOXHa Gyno BUroTOBUTW B rocrofAapcTai: ckra-
OHiLi peMicHWYi Ta dabpuyHi BUPobM — roHya-
PHi, CKNsiHi Ta MeTanesi BUpoOU, a TaKoxX
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Tesanje klade
O6micysaHHs Konodu

proizvodi te sol i petrolej. Zato su razvili
dobro ku¢no majstorstvo.

Po tradiciji dobre drvodjelje, bili su
vjesti i u stolariji. Svako gazdinstvo je
imalo manju kolekciju neophodnih alata
za obradu drveta.

Tesali su grede od trupaca, a tako-
der pilili daske koje su potom dalje obra-
divali hoblanjem. Sami su izradivali ku-
¢éni namjestaj: vrata, prozorske okvire,
postelje, krinje, police, stol, klupe, stolce,
nacve, daske i mlat za pranje rublja, ...

Rucéno rezanje klade na daske

[MunysaHHs konodu Ha dowku

Tesarski pribori
Tecnspceki npubopu

Cinb i rac. ToMy BOHW po3BMBanW rapHe goma-
LLIHE peMecro.

3rigHo 3 Tpaguuieto rapHoi 06pobku aepe-
Ba, BOHM TaKoX Oynu BNpaBHUMK B TECNSPCTBI.
KoxHe rocnogapCTBo Marno HeBenmky KonekLito
HeobXigHUX cTonsipHUX npubopis.

BoHu Bupisanu Gankm 3 kornog, a Takox
pO3NUMIoBaNK AOWKW, SKi NOTIM A0AATKOBO
00pobnsnu cTpyraHHam. BoHu  BMroTOBNSNM
BMacHi AomaluHi mMebni: OBepi, BiKOHHI pamu,
niKKa, CKPWHI, MOMNMLi, CTONMW, NaBkw, CTiMbLj,
HeLbKK, JOLLKM Ta NPaHuKMY, ...

Ruéno rezanje klade na daske

[MunysaHHs konodu Ha AoWKU
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Stolarska stezaljka Drvena klupa / Ilaska
Tecnspcebkul eepecmam

Brezova metla Sirkova metla / Copeosa mimna

bepesosa mimna

Obramica / Kopomeciio

Daska i mlat za pranje rublja Pranje rublja na potoku
[Lowka dnsi nparHs 6inu3Hu G npaHuK [paHHs 6inu3HU Ha nomouj
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Vjedro / Biopo

Za uporabu van kuce izradivali
su: manje kace, liestve, badanj za
izbjeljivanje prediva, kolovrat, tkalacki

Skaf / Lle6ep

ﬂ]’lﬂ BMKOPUCTAHHA No3a JOMOM BVIpOGJ'IFIJ'IMZ

HeBenuKi  Opkkw,  apabuHu, 6oaHA  aAns
BigbintoBaHHs Mpsixi, Npsiaka, TKaLbKMIA BEPCTAT,

stan, stupe, drske alatki, ... CTYNu, pyykn ans npubopis, ...

Od majstorija su prakticirali i ma-
nje kolarske opravke drvenine, a za

3 pemecen BOHW TakoX NpaKTUKyBanu apio-

HWUI KOMNICHWI PEMOHT JepeBa, a 3a MeTaneBnMmu

metalne dijelove morali su do kovaCa.  geTansmu 4OBOQMIOCA 3BEPTATMCA A0 KOBaNS.

Obuca

Ukrajinci su kao obucu imali kozne
Cizme i cipele, a u novim krajevima nikad
nisu prihvatili domicilne opanke. Obu¢u
su narucivali kod obucara, no opravljali
su je samostalno. Obvezno su imali
univerzalni metalni kalup i komade koze
te su mogli zamijeniti petu, ojacati dio dona.
Silo i jak navosteni konopljin konac nisu bili
problem te se obuca krpala jednostavno.

B3ytTa

YkpaiHui Hocumm - WkipsHi - yobotn  Ta
YepeBWKW, a B HOBUX PerioHax HIiKOmM He
npuimanu MicLiesi noctonu. Boun 3amoBnsnm
B3YTTA Y LUEBLIB, ane PeMOHTYBanm oro cami.
Big HMX BMMaranacs yHiBepcarnbHa MeTanesa
opma Ta WMaTKM LUKipK, W06 3aMiHWTK
kabryk Ta 3miLHMTK YacTuHy nigowsu. Lvno
Ta MilHa BOLUEHa KOHOMMsAHa HUTKa He 6ynu
npobiemoto, TOMy B3yTTs Nerko narany.
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Sisanje i frizure

Brijanje se Cak i do sada zadrzalo i
u klasiénom obliku. Samo se preslo s
britve na britvicu. Odrzavanje oStrine
britve je bilo jednostavno, a elektricni
brijaC ni sada nije sasvim zamijenio
jednokratnu britvicu.

lako u biti nije tezak, problem mus-
kog $iSanja nije bio jednostavan. Pogo-
tovo kada je nastupilo vrijeme kada
muskarci viSe nisu nosili dulju kosu

CTpnXKmM Ta 3a4icku

[OniHHA 3anuWKIOCs Y CBOEMY KIacU4YHO-
My BUIMSAI HaBiTb JOHWHI. Wwnocs nuwe npo
nepexig Bif KnacuyHoi OpUTBM [0 Cy4yacHoi
OpuTBoukK. [ligTpumyBaTh rocTpoty 6puTBM
Oyno nerko, i HaBiTb 3apa3 enekTpobputea He
MOBHICTIO 3aMiHUra OAHOPA30BY.

Xouya came no cobi e He cknagHo, Mmpo-
Brema 4onosiumx CTpuxOK Byna HempocTor.
OcobnuBo, KoMK HacTaB 4ac, KOMW YOMOBIKM
nepecTanu HoCUnu JOBre BOSIOCCS, ike NpoCTo

Pribor za $iSanje iz 1950-ih
Mepykapceki akcecyapu 1950-x
pOKig

koja se tek poravnavala Skarama. Nas-
tupilo je doba SiSanja. S obzirom da (a
frizer je daleko) platiti SiSanje ba$ i nije
bio neznatan izdatak, obitelji koje su
imale brojniju musku djecu, a to je u ona
vremena bio Cest sluCaj (4-7 sinova i
nesto kceri), investirale su u masinicu i
Skare za SiSanje. Praksa je bila da naj-
frizuri ostale brace. Momci iz manjih
obitelji isli su na jeftino SiSanje kod onih
susjeda s puno sinova koji su imali
pribor.

Pribor za brijanje iz 1950-ih
Akcecyapu 051 207iHHS 3 1950-x pokie

nigctpuranm - Hoxuusmu.  Hactanma  epa
ctpuxok. Ockinbku (a nepykap Aaneko) onnata
CTPWXKM Byna He 30BCIM HEBENMKUMW BUTPa-
Tamu, cim'i, aKi Manu BEnUKy KinbKicTb AiTei
4OMoBIYOI CTaTi, Wo 6yNo NOWMPEHUM SBULLEM
y Ti yacw (4-7 CvHIB Ta Kinbka A0YOK), iHBECTY-
BanM B MALUMHKy Ta HOXWLi ANS CTPUKKU.
MpakTukoto Byno Te, Lo CTapLnid CUH HaBYaB-
Csl CTPUITW BOMOCCA y CBOro 6aTtbka Ta Aorns-
[aB 3a 3ayickamu iHwwux OpaTiB. Xmonuuku 3
MEHLUMX CiMel MWnM [0 TUX OaraToCUHHIX
cycigis, y skux byno obnagHaHHsa 4ns AeLeBoi
CTPVKKM.
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Gazdinske tehnologije

Da bi se dosegla samodostatnost bi-
lo je neophodno ovladati i osnovnim
gazdinskim tehnologijama kao $to su
proizvodnja lanenih i konopljanih artikala.
Nakon branja, stabljike su se dulje vrije-
me namakale (najéeS¢e u kakvoj bari,
jezercu ili potoku, pri ¢emu bi se od
konoplje, nazalost, otrovala sva riba) da
bi se nakon suSenja lakSe ogulilo liko.
Tehnika odvajanja lika se sastojala prvo
u drobljenju suhih stabljika, a onda izvla-
¢enjem lika osnovnim ,proCesljavanjem®.
Gusc¢im grebenanjem su potom dobijana

finija vlakna Eodatna ruénom predeniju.
| S

Stupa za lan

Cmyna 0ns nboHy

Predenje se obavljalo u zimskom pe-
riodu kada nije viSe bilo poljodjelskih i
drugih vanjskih radova. Sa preslice se
jednom rukom povlacila kudelja koja se
vrtnjom vretena u drugoj ruci sukala u
konac i namatala na njega.

Vlakna konoplje za tanju i kracu uzad
su se sukala ru¢no na priprost nacin, a
deblja, kvalitetnija i dulja uzad su nabav-
ljana kod uzara.

Kada se prikupila ve¢a koliCina predi-
va, niti su se motale u rastresite smotke
(,Strene”) koji su slagani u badanj da bi se
furilo ,lukSijom*“. Tako je obavljeno izbjelji-
vanje niti za tkanje platna.

®epmepcbKi TeXHONOTI|

[Ona pocsrHeHHs camo3abesneyeHHs He-
0bxigHo 6yno onaHyBaTi OCHOBHI hepMepChbKi
TEXHoOMoril, Taki Ik BUPOBHWUUTBO NNSHWX Ta
koHonnsHuX Bupobis. [licns 3bopy crebna
3amovyBanu Ha TpuBanuil yac (Hayacrille B
SKOMYCb CTaBKy, CTaBLj Y4 CTPYMKY, A€ KOHO-
nni, Ha xanb, oTpytoBamm 6 Bclo puby), Wwob
nerwe 6yno 3gupatv LWKIpy MiCns CYLiHHS.
TexHika po3aineHHs KOpUHU nongrana cnovar-
Ky B nogpiOHeHHi cyxux cteben, a noTim B
BUITYYEHHI BOMOKOH LUMISIXOM €MeMEeHTapHOro
«po3yicyBaHHsI». TOHKiL BOMOKHA, MpuaaTHI
AN PYYHOro MPAZiHHA, NOTIM OTpUMYyBanu
LUISXOM LLiSTBH

Grebenanje konoplje
KapdysaHHs KOHONerb

[MpsAiHHA NPOBOAMIIOCS B 3UMOBWIA Ne-
piog, konu Bxe He Byno CinbCbKoro cnogap-
CbKWX Ta iHLWMX POGIT 30BHI. 3 XBOLLA OAHIED
PYKOK BUTATYBanM MKIyT, skuii obepTaroun
BEPETEHO B iHLUIA PyLi CKPy4yBanmn B HUTKY
Ta HaMOTYBan Ha HbOTO.

KoHonnsHi BOMOKHA ANS TOHLUMX i KOpO-
TIUMX MOTY30K CKpy4yBanu BPY4YHY NPOCTUM
crnocoboMm, a TOBCTILUi, SAKICHIWI Ta [AOBLL
MOTY3KW KynyBanu y MOTy3KapiB.

Konu 36mpanacs GinbLua KinbKicTb Npsixi,
HWUTKX 3MOTYBanM Y BirlbHi KOTYLUKW, SKi CKna-
panu B 60aHi0, Wob ix 3onutn nyrom. Tak
MPOBOAMIOCA BiAGINOBAHHSA HUTOK ANs TKal-
TBA TKAHWUHM.
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Stupa za konoplje

Cmyna 0ns KoHonerb

Badanj je bio od izdubljenog deb-
lieg trupca ili osrednja kaca s drvenim
obruéima (jer bi zeljezni otpustali hrdu),
a lukSija se dobivala prokuhavanjem i
odcjedivanjem finijeg pepela. Bila je to
jaka luznata otopina koja razgraduje
boju i izbjeljuje niti.

Nakon izbjeljivanja i ispiranja, da se
ne bi upetljiale, niti su namatane na
veliki doboSast kavez koji se mogao
vrtjeti oko srediSnje osovine €iji su kra-
jevi bili u lezistima — jedno u podu, a
drugo nasuprotno na stropu. S tog ka-
veza su niti namatane na ¢unke tkala¢-
kog stana.

Kuéne tehnologije

- Uz davanje ujma, zito se mljelo u
mlinovima. Za neka jela, uglavnom ka-
Se, koristila se finija krupica dobivena
mljevenjem u ruénom zrvnju — ukr. ,Zor-
na“ (Izreka: ,Zorna“ su bijeda crna.)

— Sapun za pranje rublja se radio
ukuhavanjem pepela s loSijim masno-
¢ama koje nisu bile dobre za hranu (salo
iz svinjskog trbuha, uzegla mast, otpad-
ne masnoce i sl.) Nakon ukuhavanja,

Badanj / bodHs

Badanj / bodHs

BogHio 6yB BMroTOBNEHMI 3 BWAOBOAHOI
TOBCTOI konogu, abo To Byna aikka cepeaHbo-
ro po3mipy 3 aepes'sHummn obpydamu (60 3ani-
3Hi BUANycKanu ipxy), a nyr oTpumyBanu kun'a-
TiHHSIM Ta 3nMBaHHAM ApibHilworo noneny. Lle
ByB CUMbHWUA NYXHUIA PO3YMH, SKUIA pO3Knagae
Konip i BUGINOE HATKM.

Micns BMGINOBaHHS Ta MOMOCKaHHS, L06
3anoBirTu ix 3annyTyBaHHIO, HATKU HAMOTYBanM
Ha Benuky 6apabaHonogibHy kniTky, ska mMorna
obepTaTnca HaBKOMO LEHTPAnbHOI OCi, KiHUi
FKOi 3HAXoQUnMCs B MIGWWMHAKAX — OAWH Y
nianosi, a iHWKIA HaBNPOTK B cTeni. 3 wiei KniT-
KW HUTKM HamOTyBani Ha YOBHWKM TKaL|bKOrO
BepcTara.

Jomauwni TexHonorii

— |3 paBaHHAM Ha MnMHOBE, 3€PHO MOMO-
N1y BOASHWX MAnHax. [ns geskux CTpas,
NepeBaXHo Kalli, BUKOPUCTOBYBAnM APiOHILLy
MaHHy Kpyny, OTPUMaHy MOMESIOM Ha XOpHax
(npucnis'a: XXopHa — T0 6iga YopHa!).

— locnogapcbke MWNO BUrOTOBASAM LINS-
XOM KUN'ATIHHS MONeny 3 HesIKICHAMM Xupamu,
AKi He nigxogunu Ans ixi (CBUHAYe YepeBHe
cano, 3ripknuii up, BiOX0AW BMPODOHMLTBA
TowWo). Micns KuN'aTiHHG MUNO cnnMBasno Ha

28



Posluzivanje Zrvnja / Obcrnyaoey8aHHs XO0pH

Krunjenje kukuruza
TlywieHHs Kykypyd3u

sapun bi isplivao na povrsinu te se nakon
hladenja rezao na komade podesne upo-
rabi. Za osobnu higijenu se koristio sapun
od boljih masnoca, te pazljivije ukuhan, da
ne nagriza kozu.

— Za krusno tijesto koristio se priprav-
lieni kvasac u vidu ,kiselog* tijesta, Ciji je
dio ostavljan kao podloga za pripravu
potrebne koli¢ine za naredno pecenje
kruha.

Kruh se pekao u vecoj koli€ini na tje-
dan dana, a ¢uvao se u ostavi u posebnim
nizim kaCicama s poklopcem (ukr. ,4iza"“).
Trajnost kvalitete je postizana dobrom
pripremom i pedenjem, a kad$to i mijeSa-
njem brasna raznih Zitarica.

Mijevenje Zrvnjem
MeninHsi xopHom

P

Prosijavanje krupice

[pocigaHHs kKpyny

MOBEPXHIO i, OXOMOHYBLUM, Hapi3anocs Ha
WMaTKW, NpuaaTtHi AnNs BUKOpPUCTaHHs. [ns
0COBMCTOI TifieHN BMKOPWUCTOBYBANM MWIO,
BUrOTOBIIEHE 3 KpaLLWX KMPIB, | BApMnM NOro
peTenbHille, o6 He po3'igano wkipy.

— MigroToBneHi ApiXDXi BUKOPUCTOBY-
Bann Ana xnibHoro Ticta y BUTNSAi «KuUcho-
ro» TicTa, YaCTUHY SIKOTO 3anuLlanu Sk OCHO-
BY ANS NPUroTyBaHHS HEOOXIAHOI KinbKoCTi
ANS HAaCTYMHOTO BuUMikaHHS xniba.

Xni6 Bunikanu y BENUKWMX KiNbKOCTAX
NPOTSArOM TWXHS, | 36epiranu 1oro B KOMOpi Y
Aixi). TpuBanictb SKOCTi Jocsranacs rapHum
MPUrOTYBaHHAM i BUNIKAHHAM, a iHOAI 3MiLy-
BaHHAM BOpOLLHA 3 PI3HUX 3epPHOBMX KyIlb-

TYp.

Nacve / Heuku
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Stavljanje tijesta u krusnu pe¢

[loknadaHs micma 8 niy

Prelaskom na zidane peci s manjim lozi$-
tem, platom za kuhanje i pe¢nicom, kruh
se pekao ¢eSce, a time i u manjoj koli¢ini.
Ipak su zadrZane i krudne peéi sazidane i
natkrivene u dvoristu.

Odrastao sam u predgradu malog
mjestasca te su mi i grad i selo bili nado-
hvat. Time sam imao vrlo bogato djetinj-
stvo, a od toga i sje¢anja na egzoti¢ne
okuse. Jedan od tih je i okus posebnog
kruscica «bakice» (ukr. —,babka“). Naime,
iz nostalgije, mama je iskamdila da tata u
dvoristu sazida manju krusnu pe¢ (kao
$to se sada zidaju dvoridni roétilji). Kori-
tena je rijetko i za umjerene koli¢ine —
dvije Cetvrtaste tave, ukupno oko Cetiri
kilograma kruha. No meni je glavna slast
bila u tome Sto se malo tijesta (oko Cetvrt
kilograma) stavljalo na list zelja i peklo u
prednjem dijelu peéi. Taj kruci¢ je brzo
bio peCen i jedva sam &ekao da se od-
mah izvadi, oljusti od pripe¢enog zelja
odozdol, malo navlazi zbog bolje korice i
ohladi do jestivosti. Taj okus i miris svje-
Zeg kruha obogaCen aromom upijenom
od pripeCenog zelia je nezaboravan i
sada nakon sedamdeset godina.

Kadica za kruh / [lixa

3 nepexogoM Ha LernsHi nedi 3 MEeHLLOK
TOMKO, NIMTOK0 Ta AYXOBKO, XM BUMikanm
yacTille, a OTXe, i B MEHWMWX KiMbKOCTAX.
OpHak xnibHi nedi, nobyaoBaHi Ta HakpuTi y
ABOPI, Takox Oynun 30epexeHi.

£ BUpIC Ha OKONWLi ManeHbKoro mictep-
ka. ToMmy i MicTO, i ceno Bynu B Mexax nerkoi
pocsxkHocTi. Lle nano MeHi gyxe HacuueHe
AWTWHCTBO, a 3BIATW — CMOraam Npo eK30TUYHI
cmakn. OpuH i3 HMX — cmak ocobnmeoro xnida
«babka». 3 HocTanbrii, Mama Bunpocuna B
TaTa nobyaysaTi y ABOPI MEHLLY XMiGHY iy
(K 3apas3 byaytoTb bapbekto). BoHa Bukopuc-
TOBYBaracs pigko i B MOMIPHUX KiNbKOCTAX —
ABa KBagpaTHi [eka, 3aranom 6nu3bko YoTu-
py Kinorpamm xni6a. Ane ans MEHE roflOBHOK
Haconogoto Byno Te, Wo Tpoxu TicTa (6nm3b-
KO YBEpTi Kinorpama) Knanu Ha KanycTSHWM
NCT | BUMIKanu B nepeaHin YactuHi nevi. Ton
XMiBYMK LWBMAKO BUMIKABCA, i MeHi He Tepni-
nocs ofpasy WOr0 BWUMHATW, 3HATU 3HW3Y
3aneyeHy Kkamnycty, TPOXW 3BOMOXUTW 1A0ro
ANS KpaLLoi CKOPUHKM Ta OXOMOANTY, MOKM BiH
He CTaHe icTiBHMI. Toil CMaK i 3amax CBiXOro
xniba, 3barayeHn apomaTom, SKuiA noaana
3aneyeHa kanycrta, He3abyTHi HaBiTb 3apas,
yepes CiMAECAT POKiB.
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— Za preradu mlijeka bila su potre-
bna brojna umijeca:

Svjeze kuhano mljijeko se koristilo
uz palentu ili udrobljeni tvrdi kukuruzni
kruh. Prije toga s njega je odvojen obi-
rak (kajmak) koji se prikupljao usoljen u
omanjem Cupu. (Za mene — nema bo-
lieg premaza na $niti kruha.)

Kiselo mlijeko se radilo u trbusas-
tim keramiCkim bokalima (oko 2 litre).
Nakon obiranja vrhnja, koristilo se iz-
ravno ili se od njega, odcjedivanjem
surutke kroz platnenu vrecicu, radio mladi
sir. Isti se takoder koristio kao takav, ali
se i usolien Cuvao u keramickim éupo-
vima dok ne ,sazri“. Sazrijevanie je bila
odredena fermentacija koja je tom siru,
uz rahlost, davala i specifiCan okus i
aromu. (Eh da mi je jo$ kuSati piroge s
krumpirom i tim sirom, te prelivene s
takvim domacim vrhnjem!)

Glineni bokal za mlijjeko

nuHsHUU eneyuk 0ns
MosIoKa

Zbog teze dostupnosti sirista, uk-
rajinski doseljenici nisu radili tvrde
sireve kao domicilni seljaci, kojima je
siriste bilo dostupnije zbog povreme-
nog klanja ovaca iz vlastitog uzgoja.

Cup / Mopujuk

- [epepobka
YWCMEHHUX HABMYOK:

CBiXOKMM'lYeHe MOJIOKO BUKOPUCTOBYBAnNM
3 NMOMEHTOK abo noapibHEHMM TBEpPAUM KyKy-
pyA3sHuM xnibom. [lo Lboro Big HHOrO BiAAins-
NW BepLLKK | 30upanu NiaconeHi B HEBENUKOMY
ropiyeky. (Ons meHe — Kpaloi maHipoBKM Ha
ckmbuj xniba Hemae.)

KBalueHe MOMoKo roToBWAW B My3aTux ke-
pamivHuX rneyukax (6nmseko 2 nitpis). licns
360py BepLLKiB i0ro kopuctanm 6e3nocepeaHso
abo, 3uiDKyluN CupoBaTKy Yepe3 TKAaHUHHWIA
MILLEYOK, BUKOPUCTOBYBAMNM AMNs NPUrOTYBaHHS
MOMoA0ro cupy. Voro Takox BUKOpUCTOBYBaNM
SIK TaKoro, ane Takox Conunu Ta 3bepiranu B
kepamivyHux OaHkax Ao «Ao3piBaHHAY». [loapi-
BaHH — Le neBHe OpopdiHHSA, ke HagaBano
cupy, KpiM nyxkocTi, cneyudpiyHoro cmaky Ta
apomarty. (O, gk 6u TO nowactuno u Tenep
CKYLITYBATX MWUPOrK 3 KapTOMnew Ta TUM Cu-
POM, 3BEpXY 3 TaKOK AOMALLUHBOI0 CMETaHOH!)

MOJOKa BuMarana

Maslenka / MacHuuka

Uepes TpyaHOLLi 3 OTPUMAHHAM CUYYXHOrO e-
PMEHTY, YKpaiHCbKi iMMIrpaHTW He BUrOTOBAANM
TBEPLi CUPYU, SK KOPIHHI CensiHu, ski Manu GinbLue
JOCTYNy [0 CUYYXHOrO hepMEHTY Yepes Bunag-
koBWit 3aiit OBELb 3 BNACHOTO PO3BEAEHHS.

31



Ukrajinci vole sva variva za€initi vrh-
njem, no od preostalog prikupljenog vrh-
nja radilo se maslo. Za to je bila potrebna
maslenka — uska, visoka kacica sa rupi-
Castim stapom u sredini i poklopcem s
rupom kroz koji je prolazila StapiCasta
ru¢ka stapa. Maslenka se punila vrhnjem
do oko polovine visine i potom se dulje
vrijeme buckalo stapom. Kraj procesa se
vidio na spomenutoj bu¢kanjem uprska-
noj rucki kada se pojavila rijetka mlaceni-
ca s grudvicama masla. Grudvice su se
skupljale i lijepile u veliku grudu masla, a
mlacenica odlijevala u posebnu posudu.
(Nisam je imao priliku kusati vise od Sez-
desetak godina. Sjecam se da za ljetnih
vru¢ina nije bilo boljeg osvjezenja do
hladne mlaéenice.)

— Skromna seoska trpeza je bila
obogacena i kiselim krastavcima, ¢ak i u
lietno vrijeme. Za razliku od okruzenja,
Ukrajinci pri kiseljenju nisu koristili ocat.
Jedan od ljetnih uZitaka mi je i konzuma-
cija takvih krastavaca jer moja supruga ih
prireduje upravo na ,ukrajinski nacin®.
Odaberu se oni veli¢ine muskog palca,
izmedu se ubaci pokoji zubac ¢eSnjaka i
zrnje papra, na vrh se stavi kopra (bez
njega ,to nije to*) i zalije slanom vodom.
Nakon fermentacije stavljaju se na hladno
mjesto. U gradskim uvjetima samo nedo-
staje da su ,pritisnuti“ granCicama visnje
te da su u kerami¢kom éupu. Mozda bi se
¢up i naao, ali bolje je izbjegavati, zbog
nepoznatog podrijetla i moguénosti da
ima otrovnu olovnu glazuru. (Ni Cupovi
nisu §to su nekad bili.)

- Kiseljenje zelja u ve¢im i Sarene nare-
zane salate (od raznog povréa, uz obve-
znu ne sasvim dozrelu raj€icu) u manjim

YkpaiHui nobnatb 3anpaengTi BCi pary
CMETaHOI0, arne peLuTy BEPLUKIB BUKOPUCTOBY-
Banu Ans npuroTyBaHHs Macna. [ng uboro
notpibHa Gyna macHu4ka — BYy3bka, BUCOKA
[EpeB’sHa nocyanHa 3 gipsiBMM NOpLUHEM Ha
nanuyi, Ta KPULLKOK 3 OTBOPOM MOCEpeayHi,
yepe3 KM nmpoxogmna nannyka. MacHuuky
HanoBHIOBanu BepLukamu NpubansHoO 4o no-
NOBUHM BWCOTK, @ NOTIM ZoBro BosTanu no-
pwHeMm. KiHeub npouecy 6yno BMAHO Ha BY-
LesragaHin nanuyyi, sika byna 3abpuskaHa
30uBaHHAM, Konu 3'aBndnaca pigka naxra 3
rpynoykamu macna. [pygodku 3bupanues Ta
3NMnanuesa y BENWKY rpyaky Macna, a naxry
nepenueanu y cnewianbHy €MHIiCTb. (A He
MaB MOXTWBOCTI KyLUTYBaTK il NOHaA LWicTae-
cAT pokiB. Mam'aTalo, Wo B NiTHIO Creky He
Oyno KpaLLoro OCBIXKEHHS, HiX XON0AHa NaxTa.)

— CKPOMHUI CinbCbKuiA CTiN Takox 3bara-
4yBaBCS KBAaCHWMW OripKamW, HaBiTb BRITKY.
Ha BigMiHy Big HaBKOMMLLIHBOI MiCLEBOCTI,
YKpaiHLi He BWKOPUCTOBYBanM OLET nig uyac
MapuHyBaHHs. OfHa 3 MOiX NiTHIX Haconog —
Le icTu Taki oripku, 60 MOSI ApyXMHA roTye ix
came no-ykpaiHcbku. Ix ninbupae poamipom 3
YONOBIYMI BENWKWI Nanelb, MiXX HUMK BCTa-
BUTb Kinbka 3y6UMKiB YaCHWKY Ta rOPOLLMHY
YOPHOTO NepLto, 3BepxXy kKrnage Kpin (6e3 Hbo-
0 «He Te came») Ta 3anvBae COMOHOK BO-
poto. Micns GpofiHH iX CTaBUTb Y NPOXOMNoA-
He Mmicue. Y Micbknx ymoBax Opakye nuwe
TOrO, W06 BOHM BynM «NPUTUCHYTI» BULLHE-
BUMM rinkamu Ta L1406 BOHM Bynu B KepaMiyHin
BaHui. Moxnueo, 6aHky MoxHa 6yno 6 3Hain-
TW, ane kpawle il yHWKaTW, Yepes Hesigome
NOXO[KEHHA Ta MOXNWBICTb HAsBHOCTI TOK-
CUYHOI CBUHLIEBOI rnasypi. (baHku Tex He Ti,
o Bynm konmck.)

— MapuHyBaHHs KanycTu y Benukux Ta
CTPO-KaTUX canart (MpUroToBaHuX 3 PisHUX
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kacama je bilo standardno kao
i u okruZenju. lzuzetak su opet
bili krastavci uz neizostavan
kopar, te naravno - bez octa.

Obrada mesa

Kod Ukrajinaca u seoskim sredina-
ma u novim krajevima, meso se nije
Cesto blagovalo. Stoku su uzgajali zbog
vuée, mlijeka ili ponajviSe zbog prodaje
radi podmirenja nov¢anih izdataka. Go-
vedine je bilo u rijetkim situacijama. Ug-
lavhom ako bi nekom stradalo govece
(ubod, davljenje, lom noge ili pak napu-
hanost zbog svjeze djeteline) te ga je kao
jedino rjeSenje - trebalo priklati. U to
vrijeme nije bilo kucnih frizidera (a na
selima ni elektrike) te se ljeti nije mogla
ocuvati veca koliCina svijezeg mesa, a
nije se mogla ni susiti. Zato se tako neo-
¢ekivano meso uglavnom spontano dob-
rohotno trampilo s okolnim susjedima ili
pak poklonilo, a riede prodalo.

U takvim Zivotnim okolnostima jedini
izvor svjezeg mesa bila je perad, no i to
bi bilo do dvaput mjeseCno jer za CeSce
trebalo bi biti vece jato kokoSiju na dvori-
§tu. NajCeS¢a priprava je bila kuhanjem s
povréem kao bors¢, jer je tako u brojnijoj
obitelji bila najizdasnija. Na kraju krajeva,
za eventualno pecenje je trebala biti
piletina, a pili¢i nisu krupni pa ih za vecu
obitelj treba nekoliko, a nije prilika.

Glavna mesna zaliha bila je suSena
svinjetina, slanina i ostale preradevine
nakon kolinja poGetkom zime. U pocetku
su sa zaklane svinje Cekinje uklanjane
spaljivanjem zapalienom slamom, no
daljnjom Kultivacijom preslo se na Sure-
nje vrelom vodom u koritu. Nije bilo

0BOMiB, 3 00OB'SI3KOBMM HE 30BCIM CTUINIUM MOMIAo-
POM) Y MeHLLMX Abkkax, Byna CTaHAapTHOM, K i B Ha-
BKOMWLLHIIA MicLIeBOCTI. BUHATKOM 3HOBY X Taku Bynu
OripK¥ 3 HEOAMIHHWM KPOMOM, i, 3BMYAIHO X — Be3 ouTy.

M'sacoo6pobka

Cepen ykpaiHLiB Y CinbCbKii MicLEBOCTI
HOBMX PEriOHIB M'ACO BXWBanW Heyacto. Xy-
[oby BupoLLyBanu 4ns TArMOBOi CUMK, MOMO-
ka abo 37ebinbLLIoro Ha NPoAax, Wob NoKpUTH
(hiHaHcoBI BUTpaTU. AnosuunHa Byna goctyn-
Ha B PigKiCHUX cuTyaLisx. 34e6inbLoro, Ko
YMsACb KopoBa nmocTpaxdana (yxanuna, 3agy-
Wwuna, 3namana Hory abo posgyna 4epes
CBiXY KOHIOLUMHY) | €QMHAM pilleHHsM Byno ii
3apisaTin. Y Toi yac He 6yno JOMALUHIX X0no-
BUINbHUKIB (a B cenax He Byro aHi enexkTpuku),
| BENUKY KiNbKiCTb CBIKOTO M'ACa HE MOXHa
Oyno 36epertv BRITKY, aHi cywntn. ToMy Take
HecrnoAiBaHe M'ico 34ebinbLIoro CnoHTaHHO
obmiHtoBann 3 cycigamu abo papysanu, a
pidLle npogasany.

Y Takux yMOBax XWUTTS €OUHUM [Kepe-
nom cBixoro m'aica byna nTuyq, ane HagiTb Lie
Tpannsnocs [0 [BOX pasiB Ha Micslp, 60
yacTiwe, Ha noagip'i 6yna 6 noTpibHa BinbLua
3rpas  kypei. HamnowwmpeHiwum cnocobom
NpUroTyBaHHs Oyno npuroTyBaHHs CTpaB 3
OBOYamu, Takumm sk 6opul, 60 Le Byno Haii-
LLepiLIO0 CTPABO Y BENUKINA poauHi. 3peLu-
TOW, AN 3anikaHHa Gyna noTpibHa monoga
KypKa, a Taka He Benuka, Tomy GinbLUii poauHi
Oyno noTpibHO Kinbka LWTYK, a ue He 6yno
MOX1Be.

OcHoBHUM mxepenom m'sca byna konye-
Ha CBUHWHA, OEKOH Ta iHWi cybnpoaykTh Bif
336010 Ha noyatky 3umu. CnovaTky LUETUHY 3
3a0UTOI CBWHI Buoananu, obnanowym ii na-
NayoK COMOMOLD, arne 3 noganbsLumm 06pobi-
TKOM BUKOPUCTOBYBANM KUM'ATIHHSA B rapsvin
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potrebno imati sav pribor za kolinje da bi
se upotrijebio jednom godisnje te se
spontano u svakom selu pojavio mjesni
sezonski ,mesar‘ koji je imao svu opre-
mu, bio je vjest u poslu te i razuman u
cijeni.

Tehnologija pripreme mesa, slanine i
proizvoda za suSenje dimom je bila stan-
dardna, kao i u drugih naroda i u drugim
krajevima. Meso se komadalo na butove,
plecke, karmenadle, rebra te table
slanine. Takvi dobro usoljeni komadi bi
odlezavali u bacvi par tjedana (da otpuste
vodu) te su se nakon uklanjanja soli i
rasola vieSani u pusnici i dimili toplim
dimom od tinjajuéeg kvalitetnog suhog
drveta (hrast, bukva, grab) bez jaCeg
plamena. Su$enje ne smije biti prenaglo
jer se tada povrSina mesa stvrdne i
onemoguci suSenje unu-tarnjeg dijela.
Ono na $to se nije moglo utjecati to je
klima. SuSenje je bilo to kvalitetnije $to je
zima bila o$trija. Naime, mrazevi isuSe
zrak zaledivanjem vlage, a kad se tako
suh zrak gorenjem ognijista u pusnici tek
mlako zagrije on dobro isuSuje meso a da
ga ne izlaze prevelikoj toplini. Time se na
kraju postize da je Sunka jednoliko ,suha“
po cijeloj debljini, takore¢i do kosti. Slicno
se suSila i slanina, a preSani Zeludac,
krvavice i kobasice su vjeSane ispod
Sunki koje su bile u vrhu pusnice. Stupan;
osuSenosti provjeravao se ubadanjem i
potom mirisanjem zaoStrenog drvenog
klipica, a takoder i pipanjem tvrdoce
kobasica.

Veliki dio slanine topio se na mast i
¢varke u velikom kazanu nad otvorenim
plamenom. Od samog pocetka bilo je
potrebno stalno mijeSanje komadici ¢im

Bogi B kopuTi. He 6yno notpibHo matn Bce
obnagHaHHs 4ns 3ab0t0, SKUIA BUKOPUCTOBY-
BaBCA pa3 Ha piK, i B KOKHOMY Cefi CrOHTaH-
HO 3'ABNISIBCA MICLIEBMI CE30HHMIA «M'SICHUMKY,
SKkuiA MaB BCe obrnagHaHHs, 6yB BNpaBHUM Y
CBOI poBOoTi Ta TakoX MaB MOMIPHY LjiHY.

TexHororist NpUroTyBaHHs m'sica, 6eKoHy
Ta NPOAYKTIB AN KonyeHHs Byna craHgapT-
HOO, SIK | B iHLIKX KpaiHax Ta perioHax. M'aco
po3pi3anit Ha CTerHa, nonaTtku, rominku, ped-
pa Ta nnactu 6ekoHy. Taki 4obpe npoconeHi
LIMaTKk/ BUTPUMYBanu B Gouui napy TWXHIB
(wob BignycTunu BoAy), a MicNs BUAANEHHS
COMi Ta po3cony niagillyBanu B KOMNTUMbHI Ta
KOMTWUNW TEennuMM AMMOM Bif THitOY0l SKICHOI
Ccyxoi fepesuHu (ay6, Byk, rpab) 6e3 cunbHoO-
ro nonym's. CyLLiHHA He NOBWUHHO 6yTW HaaTo
LWBMOKMM, OCKINbKM TOAI MOBEPXHA M'Aca
TBEpAHeE i 3anobirae BUCUXaAHHIO BHYTPILUHBOT
YacTuHU. Ha Wwo He mMoxHa 6yno BANHYTY -
ue € knimat. CyliHHg 6yno TUM SKiCHiLLMM,
unm cysopiwwow Oyna 3uma. A came, MOpo3
BUCYLLYE MOBITPS, 3amep3aloun BOJOrolo, i
KONW Take Cyxe NOBITPS NWLe 3nerka Harpi-
BAETbCA FOPIHHAM KamiHa B KOMTUAbHI, BOHO
pobpe BuUCyLWye M'ACO, He MigAaryM Moro
HaZMipHOMY HarpiBaHHI0. 3peLuToto, Le npu-
3BOAMTb O TOrO, LUO LUMHKA PIBHOMIPHO «Cy-
Xa» Mo BCiN CBOIl TOBLWHI, Tak G1 MOBUTH,
[0 KiCTKW. BEeKoH konumnu nodibHUM YnHOM, a
nif WWHKK, WO 3HaXoOUrucs y BEpXHii vac-
TUHI KONTWABHI, NiABILLYBaNM NpecoBaHi Lwny-
HKM, KpoB'sHi koBbacu Ta cocuckn. CTyniHb
CyXOCTi MepeBipsAnu, NPOKOMIYM Ta NOTIM
HIOXal4M 3aroCTpeHy [epeB'sHy nanuuky, a
TakoX obMaLytoum TeepaicTb kosbac.

3HayHy yvacTuHy OGekoHy po3nnaBnsnn
Ha XVUp Ta LIKBApKW Yy BENWUKOMY KasaHi Ha
BiOKPUTOMY BOrHI. 3 camoro noyatky 6yno Heob-
XigHe nocTiHe NOMiLLYBaHHS, W06 HapisaHi
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jednoliénije zagrijavaju i ne prigore za
dno. Toplienje pocinje kad komadiCi
postanu ,staklasti‘, a zavrSava kad
porumene, smanje se i plivaju pri povr-
Sini vrele masti. Toplienje se prekida
odmah kad Cvarci pri mijeSanju pocnu
,Suskati“. Tada se ulijeva mjerica mli-
jeka (postupno, jer u vreloj masti mlije-
ko burno kipi), a kazan se skida s
ognjista. Ova tehnika daje naglo sni-
Zenje temperature — da ¢varci ne ,pre-
gore* i budu gorkasti. Tvari iz mlijeka
ostaju na povrsini ¢varaka te im daju
bolji okus. Cvarci su ve¢om redetkas-
tom zaimaom vadeni iz masti i stav-
ljani da se slobodno ocijede. Ovisno o
Zeljenoj teksturi, mogli su se ocijediti i
preSanjem, a za bolji okus i umjereno
posoliti.

Topljenje ¢varaka
[TnasneHHs wkeapok

Kada se kotao dovoljno ohladi, rasto-
pliena mast se prelijeva u manje posude u
kojima ¢e biti u ostavi. S obzirom da je
mast bila glavni mrs, uzgajane su svinje
koje imaju debelu slaninu bez mesnatih
slojeva u njoj. U sadasnje vrijeme je upra-
vo suprotno — tanka i ¢im Sarenija slanina.
Valjda su zato Cvarci postali skuplji od

priuta ili kulena.

LUMaTKKM nporpiBanucs skomora piBHOMIpPHiLLe Ta
He npuropanu 4o AHa. [naBneHHs NoYMHAETb-
Csl, KONM LUMATKX CTalTb «CKMNOMOZIOHUMMY, i
3aKiHYYETbCA, KOMM BOHM  NigPYM'SHIOTHCS,
CTUCKaKOTLCA Ta NNaBaloTb Ha MOBEPXHi rapsyo-
ro xupy. [naBneHHs HeramHo MNPUNKUHAKTD,
KOS LLUKBAPKW MOYMHAIOTL «LUMMITU» NPWU NOMi-
wysaHHi. [oTiMm BnMBalOTL Mipky Monoka (no-
CTynoBo, 60 MOMOKO CUALHO KUMUTB Y rapsyomy
XMpi), | kasaH 3HIMalOTb 3 BOTHK. Llei npuitom
3abesneyye piske 3HWKEHHS TemnepaTtypu -—
OO LWKBApKM HE «MpUropinu» Ta He Fipumnu.
PeyoBWHM 3 MOMOKA 3anULLAKTLCS HA MOBEPXHI
LUKBAPOK | HadatoTb M KpaLloro cmaky. LLksapku
BUIAMANu 3 Xupy 3a LOMOMOrOl0 BEMNUKOro cuTe-
yka Ta 3anuLlanu BifbHO CTikaTW. 3anexHo Big
DaxaHoi TeKCTypW, iX TaKOX MOrnM 3uiguTh,
BiKMMAIOYM, @ AN KpaLloro cMaky — nomipHoO
nigconuTw.

Sudenje mesa
KonyerHs m’aca

Konu kasaH [oCTaTHbO OXONOAXKYBaB,
PO3TONMEHNA XUP NEepenuBanit B MeHLi em-
HocTi, ge ioro 36epiranu. OCKiNbKM OCHOBHUM
XupoMm OyB CBWHSYMIA, PO3BOAUNMA TakuX, Y
akux Byna ToBCTMM OekoH 6e3 Oyab-AKux
M'SCHUX MpowapkiB. 3apa3 Bce HaBmakum —
TOHKWIA Ta sikomora GapsucTiwmin 6ekoH. Ma-
OyTb, TOMy LUKBApK/ CTanu LOPOX4YMMK 3a
MPOLLYTO YU KymEH.
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Rukotvorstvo

Sve kuéno rukotvorstvo je obavljano
u zimskom periodu kada nije bilo vanjskih
radova. Aktivnosti su bile po danu jer se
na veCer rano lijegalo na pocinak, da bi se
Stedjelo na svije¢ama ili petroleju (Uljni
Ciraci su se rjede koristili zbog slabog
plamena, dimljenja i oskudice ulja.)

- Jedna od manje zahtjevnih kucnih
vjestina bila je izrada pokrivaca, perina i
pernatih jastuka. Za tu potrebu se periodi-
¢no uzgajalo guske dok se njihovim Ceru-
panjem nije prikupilo dovoljno perja. Bolja
mekoca perja se postizala obicnim ruénim
¢ihanjem. U tom poslu su sudjelovala i
ve¢ stasala djeca.

— Pred zimu se u ku¢i montirao tka-
lacki stan, a zatim obavio najzahtjevniji
dio pripreme za tkanje — postavljanje
usporednih uzduznih kon¢anih potki kao

Pemecna

Yci pomawHi pemecrna BMKOHyBammcs
B3MMKY, KONM He Byno 30BHILLHIX pobiT. 3a-
HATTS 6ynn BOeHb, 60 noagn narann cnatw
paHo BBeYepi, o6 3a0laamnTh Ha CBiYKax uun
raci (MacnsHi karaHui BMKOPUCTOBYBanucs
pigwe yepes cnabke nonym’s, aum Ta gedi-
uuT onii).

— OfHMUM i3 MEHLU BUMOTTIMBIX JOMALLHIX
HaBWYOK OYNO BUrOTOBNEHHS MyXOBMX 1 TKa-
HWX KOBAP Ta Nip’sHUX nogywok. [ns usoro
rycem nepioguyHo BWpOLLYyBanu, MOKM He
Ha3bupanu gocTaTtHbO Nip’s. Kpalloi M'sKoCTi
nip'a gocarany  NpoCTUM  BULLMMYBAHHAM
BpY4Hy. HagiTb gopocni gitn 6panu yyactb y
Lin pobori.

— Mepen 3numoto B GyanHKY BCTAHOBMHO-
Banu TKaLbKuUi BepcTart, a noTiM BUKOHYBas
HaNCKNagHILy YacTWHY MigroToBKW 4O TKaLT-
Ba — PO3MILLEHHS napanenbHUX NO3A0BXHIX

Tkalacki stan (razboj) / Tkaubkuli gepcmam

% e W
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osnove za platno. One su pri tkalcu
bile uCvrS¢ene na valjak na koji se
postupno namatalo istkano platno,
zatim su kroz gustu reSetku sezale do
straznjeg valjka s kojeg su se pri tkanju
postupno odmatale prema tkalcu. Niti
su bile naizmjeniéno provucene kroz
podizaCe, koji su pritiskom poluge do-
vodili niti u krizni poloZaj, da bi mogao
prokliznuti ¢unak s namotajem popre¢-
ne potke. Nakon svakog proviacenja te
potke, ona se spomenutom reSetkom
zbijala do one prethodne. Tako je pos-
tizana Cvrsto¢a platna. Njegova §irina je
bila oko 80 centimetara, a tkalo se do
one duljine koliko se uspjelo postaviti
uzduznu osnovu (obiéno preko dva
metra — kolika je duljina plahte). Debilji-
na tkanine je ovisila o debljini konca.
Brzina tkanja je bila oko pedalj na sat,

no tim tempom se nije moglo dugo tkati.
- .

Tkanje na razboju
TkaHHs1 Ha sepcmami

Najjednostavniji ukras na platnu
(npr. za deblju plahtu) bile su popre-
¢ene obojene pruge, koje su radene
tako da se na danom mjestu koristi
drugi Cunak s niti dotiéne boje. Ovakve
are nisu svi izradivali jer tehnika bo-
janja lana postojanim bojama bila je
nesto sloZenija.

HWTOK-YTOKIB SK OCHOBM [ns TKaHWHW. Tkau
3aKpinnioBaB X Ha Bamuky, Ha KW NOCTYNOBO
HaMOTYyBanu BUTKaHe MOMoTHO, a NOTiM Nponyc-
kann yepe3 rycto-rpebenscTi pamui. Lli ocHoBHI
HUTKI JOCAranu 3agHbOro Banvka, 3 SKoro BOHU
MOCTYNOBO PO3MOTyBanMcs 40 Tkadya nig vac
TKaHHs. HWTKM no 4epsi nponyckanucs yepes
NIQNOMHUKK, §Ki, HATUCKAKOYM Ha Baxinb, npu-
BOAWNW HUTKU B MOMEPEYHe MNONOXEHHS, o6
YOBHWMK 3 MOMepeyvHor0 OOMOTKOK Kauyka Mir
MpoCnM3aTi Kpisb HbOrO. iCNs KOXHOMO NpoXo-
[y Kauyka BiH CTMCKaBCS BMLLE3ragaHUMW pam-
USMU A0 monepeaHboi HeTkW. Tak gocsranacs
MILHICTb TKaHWUHM. i LWMpKHa cTaHoBMNA 6nn3b-
ko 80 caHTUMETpIB, | BOHa TKanacs 40 AOBXM-
HW, Ha Ky MOXHa GYNo pO3MICTUTY NO3LOBXKHIO
OCHOBY (3a3BK4alt BinbLy ABOX METPIB — LOBXM-
Ha KkoBapyw). TOBLUMHA TKAHWHM 3amnexana Big
TOBLUMHM HUTKW. LLBMAKICTb TKAHHS CTaHOBMNA
Onm3bko M'Agi Ha rogwHy, ane AOBrO TKAaTh B
TakoMmy Temni Byno HEMOXINBO.

Domace laneno platno
LlomomkaHe ninisiHe noomHo

HainpocTiwnm 03806MeHHAM Ha TKaHWHI (Ha-
npuknag, 4ns TOBCTILWOro nonoTHa) Gynu none-
PEeYHi KOMbOPOBI CMYyrW, SKi BMKOHyBammcs 3a
[0MOMOTOK0 [IpYroro YOBHUKA 3 HWUTKaMK BifnoBi-
[HOrO KOMbOopy B 3agaHoMy Micyi. He Bci pobunu
TaKi Bi3ePYHKW, OCKiNbkW TexHika apbyBaHHs
NbOHY CTiiikummn GapBHUKamn Gyna gewwo cknag-
HILLIOO.
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Odijevanje i Sivanje odjece

Cak i u vrijeme doseljavanja, kupo-
vina gornje, deblie odjece je bila veé
uvrijeZzena. Kupovalo se i tanko platno za
sveane koSulie, no svakdanja odjeca
(koSulje, hlace i suknje) Sile su se ruéno
od doma-tkanog platna. Pogotovo §to je
ono bilo otpornije na habanje pri obavlja-
nju poslova.

Djeca su odijevala ko3ulju, suknju ili
hlace tek kad su malo stasala. Do tada
su nosila jednostavan haljetak s rukavi-
ma, duline do polovine potkoljenice
(dje¢ja halja, ukr. = ljolja). Prelazak u
hlage ili strukiranu haljinicu bila im je
gordo statusno pitanje.

OpsiraHHs Ta NOWMNTTA ogAry

HaBiTb 3a yacis iMMirpauii kyniens Bepx-
HbOrO, TOBCTIWOrO ogary Gyna Bxe nolmpe-
HOI MPaKTWKOK. TOHKE MOMOTHO TaKoX Kyny-
Banu AN napagHUX COPOYOK, ane MoBCSK-
OEHHUIA 0adr (COPOYKM, WTaHW Ta CRigHMU)
WWNW BPYYHY 3 AOMOTKAHOrO MOMOTHA. TuM
Ginbwe, wWo BoHo Oyno 6inbl CTikMM 4O
3HOCY Mif Yac BUKOHaHHS poboTy.

[itn  Hocunm  copouky, cnmigHuulo  abo
LUTaHK N1LLe ToAi, Konu Tpoxu nigpoctanu. [o
TOTO Yacy BOHW HOCWUIW NPOCTy Bi1y3ky 3 pyka-
BaMu, OBXMHOI0 0 CEPeaNHM NUTOK (auTaYa
Bryska, ykpaiHcbkot = nbons). Mepexig Ha
wTaHn abo mpuTaneHy CykHto OyB Ans HuX

ropamMm CTaTyCHUM NUTaHHAM.

Davna svagdanja seoska odjeca od domaceg platna

Kolovrat / psidka

[lasHuti noscsikdeHHUU CirbCbKull 00512 3
00OMalWHb020 JIIAH020 NOTIOMHa
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U obiteljima s puno sinéi¢a, nije se
moglo na vrijeme svima sasiti hlace, te ih
je nedostajalo. Stanje stvari opisuje nas-
tala izreka: ,Prvi ustao — hla¢e obukao®.

Zene su nosile haljine s rukavima,
opasane u struku, a ljudi su nosili umje-
reno Siroke hlaée s opasanom neuvuce-
nom kosSuljom, koja je bila sli¢na rubaski,
ali nesto kraca.

U to vrijeme, vezeni ukrasi na koSu-
liama su bili prije izuzetak no pravilo.
Sliéno je bilo i s ukraSavanjem rucnika i
stolnjaka.

Prvih desetak godina od doseljenja,
Ukrajinci nastanjeni u bosanskim udalje-
nim selima nisu nosili donje rublje. To se
pocelo prakticirati tek porastom standar-
da i prelaskom blize gradovima. (Domi-
ciino seosko stanovniStvo nije nosilo
donje rublje sve do poslije Drugog svjets-
kog rata, a vreme$ni — i godinama nakon.)

Sva spomenuta ,laka odje¢a“ Sila se
samostalno ruéno - iglom i koncem.
Odmakom vremena, poneko bi nabavio
Sivacu masinu. U poCetku su bili u mogu-
¢nosti kupiti tek onu jednostavnu na rucni
pogon (desnom rukom se pokretao me-
hanizam, a lijevom je upravljano platnom

ce

Rucna masina za Sivanja iz 1920-ih

Py4Ha weeliHa mawuHka 1920-x pokie

Y 6araTocuHHiX cim'sx He Gyno Moxnu-
BOCTi BYACHO MOLMTU LITAHWU NS BCIX, TOMY
BUHWKaB Gpak. ObcTaBiHM onucyBana npukaska:
«XTO MepLUniA BCTaB — TOW LUTaHK BOpaB».

JKiHK HOCWNW CYKHI 3 pykaBamu, nigne-
pesaHi NosicoM Ha Tanii, a YoNnoBikM HOCWUNK
MOMIPHO LUMPOKI LWTaHX 3 nignepesaHoto,
He3anpaBIeHOK COPOYKOI, Aka Byna cxoxa
Ha pybalLLKy, ane TPOXM KopoTLLa.

Y TOit Yac BULLMTI NPUKPacK Ha CopoYKax
Oynn pagwe BUHATKOM, Hix mpasunom. [Mogi-
6HO Byno 3 03006NEHHSAM PYLUHIKIB Ta CKATEPTMH.

MpoTaromM neplwmx AecAaTM pokiB nicns
npuisgy yKpaiHui, ki xunu y BigoaneHux
OOCHICbKMX cenax, He HOCUNK CriaHbOoI binu-
3HM. TO novanu NpakTuKyBaTh nuile 3 nigeu-
LeHHsM CTaHAapTiB Ta nepeisgom 6nmkye o
MiCT. (ABTOXTOHE CiNbCbKE HaCeNeHHs He
Hocuno cnigHio 6inusHy go [dpyroi cBiTOBOI
BiHW, @ MIOAW MOXMIOro BiKY — Lie pokamu
nicns Hei.)

Becb BuLLe3ragaHuin «nerkuin ogsary LWin-
11 CAMOCTIHO BPYYHY — FOMKO0 Ta HUTKOK. 3
yacoMm aesiki Nnogu npuabasany WBEHY Ma-
WwuHKy. Cnovatky BOHW MOIMN KynuTW nuwe
NPOCTY 3 PYYHUM KepyBaHHAM (nMpaBa pyka
BMKOPUCTOBYBAmnacs Ans pyxy MexaHismy, a
niBa — Ans KepyBaHHS TKAHUHOIO Mif Nanko

Sivanje ruénom masinom
Wumms py4HOKO MawUHKOK
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pod stopicom s iglom). Ve¢ tad se razvijao
zanatski pristup Sivenju, a pogotovo kada se
moglo kupiti bolju Sivaéu madinu na nozni
pogon (,Anker” ili ,Singer”).

Zanimljivo je da su u malom gradiéu
Prnjavoru (BiH) 1950-ih godina krojaci
uglavnom bili Ukrajinci — petorica od njih
sedam (gospoda: Semak, bra¢a Sviderski,
Primak i Timkov). Kod njih su mladi izugili
zanat i potom osnovali krojatku zadrugu.
Na Zalost, ta zadruga nikada nije prerasla
u industrijski pogon konfekcije, kao $to je u
isto vrijeme udruZivanjem obucara (Musli-
mana /sada BoSnjaka/ i Srba) nastala
obuéarska zadruga koja je potom prerasla
u tvornicu koja jo$ uvijek dobro posluje kao
velika tvornica obuce ,Sloga*“.

U jednom drugom kraju, mjestu Kanizi
u Slavoniji u Hrvatskoj, bio sam malo izne-
naden kada sam primijetio i kojoj mjeri su
se tamosnji Ukrajinci asimilirali na specifi-
¢an nain. Naime, u vrijeme Austro-
Ugarske, izravno u Hrvatsku su se Ukrajin-
ci doselili u podruje Lipovljana (Lemki iz
LemkivsCyne) i u Kanizu (Ukrajinci iz Gali-
cije). Galicijani su brzo zanemarili jezik i
druga obilieZja, ukljuéujuci i odijevanje.
GrkokatoliGka Zupa je postala jaéim kohe-
zionim ¢imbenikom dolaskom o. Frane
Latkoviéa za Zupnika. (Njegova supruga je
talentirano opisala dogadaje iz Zivota ta-
mos$njih Ukrajinaca u noveli ,Gospodici¢".
Pritom je dala i detaljan opis unutarnjeg
izgleda njihove crkve.) Doduse, posljednjih
desetljea je doSlo do obnove identiteta
kao nacionalne manjine (religijski i drus-
tvenim Zivotom), ali su tragovi nekadasnje
intenzivne asimilacije ipak vidljivi, ponajvi-
Se u govoru i odijevanju). No, i sada tamo-
Snje starije Ukrajinke nose do gleznjeva

3 ronkoto). Bxe ToAi po3BMBaBCS PEMICHM-
Yuin nigxig oo WuTTS, 0co6IMBO KoMK 3'sABK-
nacs kpalwja LiBeidHa MallWHKa 3 HOXHWM
npueogom («Anker» abo «Singer»).

LlikaBo, WO B HEBEMUKOMY MiCTEUKY
Mpusisop (Bil) y 1950-x pokax KpaBLaMY
Oynu nepeBaxHoO yKpaiHLi — N'ATepo 3 cemu
(naHoBe: Cemak, 6paTu Caigepceki, MpiMak i
TimkoB). Monogwi HaByanucs pemecny y
HWX, @ NMOTIM 3aCHYBanu KpaBeLbKuiA Koone-
paTtuB. Ha xanb, Lei koonepaTus TakK i He
NepeTBOPMBCS HA MPOMUCIIOBY  LUBEWHY
abpuKy, OCKiNbkM BOAHOYAC —acoujauist
wesLiB (MmycynbmaH /Tenep 6ocHinuis/ Ta
cepbiB) CTBOpMNA LUEBCbKWN KOOMepaTus,
SKWA NOTIM nepepic y ¢abpuky, Wo i goci
YCNILWHO Npautoe sk Benuka B3yTTeBa ab-
puka «Cnorap.

B iHwomy paitoHi, micTi Kanixa B Cna-
BOHii, XopBarTisi, 1 6yB TPOXW 34MBOBaHMN,
KOS MOMITWB, SIKOK MIPOK TaMTELLHI yKpai-
HUi acuminioBanMcs MEeBHUM YMHOM. 3a
yacis ABCTPO-YTOpLUMHM YKpaiHLi iMMirpy-
Bann 6e3nocepenHbO A0 XopBaTii B panoHi
JunoBnsiHu (nemkn 3 JlemkiBWwmHM) Ta B
KaHixy (ykpaiHui 3 [anuuunm). Tanuyaxm
WBMAKO 3aHeabanu MOBY Ta iHWi 0Co6nMBO-
CTi, 30Kpema opsr. [peko-kaTonuubka na-
padis cTana cumbHiWMM 06'eAHYI04MM hak-
TOpOM 3 npuxogomM oTus ®paHo JlaTkoBuya
Ha nocagy napadisnbHOr0 —CBSLLEHKA.
(Moro naHimaTka TanaHoBMTO onucana nogji
3 KUTTS MicLeBUX YKpaiHyiB y Hoseni «[la-
HUYY, B SKiil TAKOX [Jana AeTanbHUN onuc
iHTep'epy ixHbOi Uepkeu.) Llonpaega, B
OCTaHHi AecaTuniTTs Bigbynocs OHOBMEHHS
iDEHTUYHOCTI 9K  HaLiOHanbHOT MEHLUMHM
(penirinHo Ta coujanbHo), ane Cign KonuL-
HbOI IHTEHCMBHOI acUMINALii BCE LLe NOMITHI,
3aebinblioro B MoBi Ta 04s3i). OfHaK, HaBiTb
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duge crne Siroke suknje kao i sve starije
Slavonke u tom kraju. Za razloge tog
svojevrsnog fenomena upitao sam jed-
nog ranijeg tamosnjeg gkt. Zupnika.
Objasnio mi je da je to od prvih godina
od doseljenja kad je bilo pozZeljno prila-
goditi se i u nekim pojedinostima poput
odijevanja. Na primjer, kao i u ovdas-
njim mnogim krajevima, duljina sukanja
Ukrajinki je bila malo ispod koljena. Tim
stilom su Ukrajinke izazivale odredenu
sablazan kod starosjedilaca, te je bilo
pozelino prihvatiti lokalni slavonski stil
sukanja do gleznja, a onda su s time,
linijom manjeg otpora, krenuli su i drugi
momenti.

Kuhinja

Za razliku od gradskih podrucja, gdje
je bilo rentabilno postojanje mesnica sa
svakodnevnim svjezim mesom (unato¢
izostanka frizidera, jer $to je zaklano - taj
dan je i rasprodano), seosko stanovnitvo
nije imalo tu mogucnost. Zato je i kod
Ukrajinaca, koji su obitavali skoro iskljuci-
vo U selima, nekad ¢ak vrlo udaljenim od
prometnica medu gradovima, ishrana bila
bazirana na biljnoj osnovi te na mlijeénim
proizvodima i jajima. lzvor svjezeg mesa
su bile ograni¢ene koli¢ine peradi, a mrs
se Stedljivo koristio od zaliha masti i su-
Senog mesa nakon sezonske svinjokolje.

). -
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Tarana / Samepka

3apa3 CTaplli YKpaiHKy TaM HOCSATb YOPHI LIMPOKI
cnigHWLi OO LWKONOTKK, SIK i BCi CTapLui cnago-
HKW B TOMY perioHi. S 3anuTaB KOMMLIHBOIO
MICLUeBOrO  PEKO-KaTONMMLBKOrO napoxa npo
MPWMYMHK LIbOTO CBOEPIAHOrO sABMLwa. BiH nosic-
HWB MeHi, WO came 3 nepLumx pokiB iMMirpavii
BaxaHo 6yno aganTtysaTucs B AeSKUX A€TaNsX,
Takux Sk ogar. Hanpuknag, sk i B GaraTbox
iHLIWX perioHax, TyYT AOBXKWHA CMigHULb YKpaiH-
CbKUX [iByat Byna Tpoxu Huxde koniHa. 3 Ta-
KUM CTUSIEM YKpPaTHKW BUKNWKaNK NEBHWA CKaH-
Jan cepen KopiHHuX xuTenis. Tomy BaxaHo
Oyno NpuUAHATA MICLEBUN CNABOHCLKANA CTUMb
CRigHMUb A0 LWKMKOMOTKM, @ NOTIM 3 LM, JTiHIE0
HaMEHLLOro onopy, novanu 3'aBnsTucs i iHwWi
MOMEHTM!.

KyxHs

Ha BigMmiHy Big MiCbkux paioHis, ae Oyno
BMrOHO MaTW M'SICHI KpamHWUi 3i CBIXUM
M'SICOM LLOAHS (HEe3BaXarum Ha BiOCYTHICTb
XOnoannbHuKiB, 60 Te, WO 3abueanu, TOro X
[HS NpoAaBanu), CinbCbke HAaCeNeHHs He
mano Takoi moxnusocti. Came Tomy cepeq
YKpaiHLiB, SKi XUnu Mamxe BUKITIOYHO B Ce-
nax, iHoAi HaBiTb Oyxe Aaneko Big Aopir no-
MK MicTamu, xapyyBaHHs 6asyBanocs Ha
POCIMHHIN iXi, MOMOYHUX NPOAYKTaX i AALAX.
Ixepenom caixoro M'aca 6yna obmexeHa
KifbKICTb MTULi, @ M'ACO BUKOPUCTOBYBANOCS
€KOHOMHO i3 3anaciB Xupy Ta KOM4eHOro
m'sica Micnsi CE30HHOO 3a00K) CBUHEN.

Piroge zacinjene ¢varcima

BapeHuku, npunpasneHi wksapkamu
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Bors¢ zacinjen vrhnjem
bopw, 3anpasneHuti cmemaHok

Njoke od krumpira
KapmonnsHHi 2anywku

Njoke sa sirom

[anywku 3i cupom

Skromnija dostupnost mesa nije ujedno
znacila i oskudnu ishranu koja se eventu-
alno pojavljivala u periodu opéeg

Palenta / lTemiwka

Heljdina ,sarma“/ 'onybui

CKpOMHiLWa AOCTYNHICTb M'Aca He O03Hauana
BigHOro xapyyBaHHs, WO iHOAiI Tpannsanocs B
nepioam 3aranbHoi 6igHOCTi ab0o noraHmx
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siromastva ili slabog uroda. Inace — kuli-
narija je bila mastovita i bogata jednos-
tavnim ali i slozenijim jelima.

Od brasna se radio kruh (pSeniéni,
razev ili kukuruzni), ustipci, krafne, razni
kola¢i bez dodataka ili s dodatkom pek-
meza, oraha, maka..., a od pSenicne ili
heljdine krupice kuhala se kasa,

Neka od jednostavnih jela su: piroge
punjene sirom i krumpirom ili pak dinsta-
nim zacinjenim zeljem; tarana u mlijeku;
krpice od tijesta kuhane u mlijeku; palen-
ta s mlijekom, vrhnjem kadsto Skrto uma-
§Cenim ¢varcima ili maslom; zacinjena
helidina krupica (ili zrna) umotana u list
zelja (neSto poput sarme bez mesa) -
ukr. hreCanyky®; usolieni mladi sir s
kruhom, ceSnjakom i crvenim lukom;
krumpir kuhan ili peCen s ljuskom u pec-
nici — pri jelu posoljen i za€injen maslom;
pripe¢ene ploske krumpira naslagane u
tavu zacinjene maslom i vrhnjem, u pec¢-
nici peCena buéa (kao desert)...

Neka od variva sa zacinima i zaprs-
kom: krumpir juha, gusta povrtna juha,
povrtni borS¢ zacinjen vrhnjem (uz izbor
povr¢a obvezna je cikla); kuhano svjeze
zelje; kiselo zelje; grah; grasak; bob...

BpoXaiB. B iHWOMy, KyxHs Oyna BUragnmeo
Ta Barato Ha NpocTi, ane it CKNaaHilli CTpaBu.

Xni6 (NweHnyHWA, XuTHIA abo Kykypy-
A35HUIM), MOHYMKW, PisHi kopxi 6e3 gobaBok
abo 3 foaaBaHHAM BapeHHs, ropixis, Maky...,
a Kally Bapunm 3 MLEHUYHOT abo rpeyaHoi kpymu.

[eski 3 NpoCTUX CTpaB: BapeHUKM, Haun-
HEHi CMpoM Ta kapTonnelo abo TYLKOBAHOK
FOCTPOIO KamyCTow; TapaHs Ha morowi; Ticte-
Yka, MPUroToBaHi Ha MOMOLj; MoneHTa Ha
Moroui, BepLlkax, iHoAi CKyno 3malleHa
kBapkamu abo macrnom; npunpaeneHa
rpeyaHa kpyna (abo 3epHa), 3aropHyta B
KanyCcTsiHe NUCTA (LYOCb Ha KWTanT capmu 6e3
M'sca) — YKPaiHCbKi «rpeyaHukny; CONOHMIA
Monioauie cup 3 xnibom, yacHukom Ta uuby-
neto; kapTonns, BapeHa abo 3aneyeHa pasom
3i LWKIPKOK B [yXOBLi — COMOHa Ta npunpas-
fleHa Macrnom nig 4ac BXWMBAHHS; CMaxeHi
CkMOOYKM KapTonni, cknadeHi Ha CckoBopofi,
nNpunpaBneHi Macnom Ta BepLukamu; 3aneye-
HWi rapOys (sk gecepr)...

[eski 3 pary 3i crelismmn Ta 3anpskkoLo:
KapTonnsHWi A Cyn, TyCTUA OBOYEBUA Cym,
0BOYEBMI BOpLY, NpUNPaBMEHUn BEpPLIKaMU
(4epBoHMit Bypsik oBoB'A3koBUA 40 BMOOPY
0BOUYIB); BapeHa cBixa abo KBalleHa kanycTa;
KBaCOns; ropoLLok; 6obu. ..

Uskrsnja koSarica
BenukoOHiti kKowuk

Lemkivske pisanice iz Lipovijana
TlemkigcbKi nucaHku 3 JTunogsnsH
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Prigodom vjerskih blagdana i njihovih
obiaja, pripremana su i odgovarajuca
jela.

Uskrs je bio ujedno i nagovjestaj sko-
re nove sezone te je veC bilo i mladog
luka, a uz njega i salatu od cikle s hrenom
su posluzeni: pisanice, usoljeni mladi sir,
putar, kobasica, dimliena Sunka i slanina
te poseban slatki pSeniéni kruh od diza-
nog tijesta (pashalni kruh).

Za Bozi¢ je bio obi¢aj da se pripremi
dvanaest posnih jela. Medu njima su bili i
kuhana pSenica s medom, makom i orasi-
ma; piroge punjene dinstanim kiselim
zeliem, ,kapustjanyky*; pouljena grah-salata s
crvenim lukom; kompot; posan bor¢; Sare-
na salata; posni kolaci, suseno voce....

’

3 Harogu penirifiHnX CBAT Ta iXHix 3BMYa-
iB TakoX roTyBanu BignoB.igHi CTpasm.

BenukoeHb Takox 6yB 3Hakom Habnu-
KEHHS HOBOTrO Ce30Hy, i Bxe byna monoga
umbyns, a 3 Heto, pa3om i3 BypsikouM cana-
TOM 3 XPOHOM, NMOAABaNM: ranyHK1 N KpallaH-
KW, COMOHWA cup, Macno, kobacy, KOmyeHy
LUMHKY Ta OEKOH, a Takox 0CoBMMBMIA conoa-
KWA MWEHWYHUIA XN 3 ApDhKOKOBOrO TicTa
(nacxan).

Ha Pi3gBo 6yno npuiHaTo rotyBaTti aea-
Hagusatb micHux ctpaB. Cepeg Hux Oynu:
BapeHa MLIeHnys 3 MegoM, MakoMm Ta ropixa-
MW; BapeHUKN 3 TYLUKOBAHOIO KBALUEHOK Ka-
NyCcTo, «KamnyCTSHWKM»; canaT 3 KBacorni B
onii 3 unbyneto; KOMNOT; NicHMIA 6opLy; CTpo-
KaTWid canar; nicHi Kopxi, CyXopyKTH. ..

Jela na Badnjak

Kompot / Y3sap

Cmpagu Ha Ceamuti eeyip

a %

Kuhana pSenica / Kyms
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Pirjano zelje s povréem
TywkoeaHa kanycma 3 0804aMu

—t e

Piroge s krumpirom i glivama Piroge sa zeliem i mrkvom
BapeHuxu 3 Kapmonneto ma epubamu BapeHuku 3 kanycmoto ma MOpK8oH

Marinirana haringa s umakom od rajCice i Posan bors¢ sa papalinom i raj¢icom

crvenog luka [MicHuti 6opuwy 3 KinbKor 8 momami

MapurosaHuli ocenedeupb y momamHoMy
coyci 3 yubyrner
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Umak od gljiva
[pubHuti coyc

A vrijeme vremeni
(,Vrijieme vremeni“— Heidegger)

Od prvih ubogih bajtica ili prvih noci
,pod hrastom* kuéanstva su vremenom
rasla. Ukrajinci su radiSan narod i suceljeni
s time da u novom kraju treba opstati ili
nestati, upotrijebili su sve svoje sposobnosti
za izbor opstanka. U nekim krajevima (npr.
Bosna), teskoj situaciji i ,mekSanju* prihvat-
-ljivosti ponudenog pridonijela je i imigracij-
ska politika formirajuci prihvatne imigracij-
ske centre u kojima su imigranti proboravili

Grah-salata s crvenim lukom

®aconesbili canam 3 yubyrner
— e

S
e,

Posne krafne
[TicHi namnyxu

A vac vacie
(«YHac vacie» — lalidezaep)

Big nepwwx GigHnx XxaTuHOK un nep-
Wwux Houei «mig Aybom», gomorocrnogap-
CTBa 3 YacoM 3pocTanu. YkpaiHui — npa-
LUbOBUTUIA Hapop, i 3iTKHYBLUMCh i3 TUM, LU0
iM NOTPIGHO BKUTI @00 3HUKHYTW Ha HOBIl
3emri, BOHM BUKOPUCTOBYBanN BCi CBOI
3aibHOCTI, Wob obpath BMkMBaHHS. Y ge-
SKuX perioHax (Hanpwknag, bocHis) cknag-
HiA cuTyauil Ta «MOM’SIKLLEHHIO» MPUAHST-
HOCTi MPOMOHOBAHOIO TaKOX Crpusira
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dulje vriieme i pritom su bili ekonomski
iscrpljeni tro8enjem preostalih pricuva.
Nakon toga ,sve je bilo prihvatljivo®
osim smrti. Tako je i prihvaéena poklo-
njena ,obe¢ana zemlja® u bosanskim
zabitima. No, ,U beznadu - Bog Cuva®“.
(lako skeptici kaZzu: ,Skupio si Bog
bogate, a sirote razbacuje!“) Nakon
prvih godina muénog siromastva, trud
je poceo davati dobre rezultate. Privre-
divanje je pocelo ulijevati nadu, a obite-
lji su rasle. Kroz desetak godina ve¢ se
primjereno zivjelo, ¢ak i bolje od okru-
Zenja. No ipak, nije zaZivio nekakav
uobiCajeni oblik tradicijske rodovske
zajednice, jer se nije moglo razviti vise
imanja koja bi mogla pruZiti opstanak i
obiteljima narednih narastaja doseljeni-
ka. Zato se migriralo blize gradovima
gdje su novi narastaji potrazili mogu¢-
nost opstanka. Bilo je to uglavnom
izuCavanjem zanata ili upo$ljavanjem u
industriji.

Socijalni moment promjene egzis-
tencijalne paradigme doveo je i do
promjene profila obiteljskih  Zivotnih
relacija i prilagodavanja obi¢ajnih zna-
Cajki. Time su pocela nestajati vanjska
obiliezja nacionalnog identiteta, do
razine kada su tek u tragovima ostali
samo neki oblici obiteljske i narodne
tradicije te vjerske popratne specific-
nosti.

Drugi narastaj se ve¢ poceo i Sko-
lovati — bar u osnovnom, €ime je utrt
put da oni naredni narastaji joS viSe
krenu u tom smjeru — sve do brojnih
studenata nakon Il. svetskog rata, kada su
prihvaceni i novi svjetonazori. Cak i
onaj dio potomaka nekada3njih doseljenika
koji nije reemigrirao (npr. u Srijem ili

iMMirpayinHa noniTMka, LUMSXOM  CTBOPEHHS
NPUIAManbHUX iIMMIrpaLiiHNX LeHTpiB, ae iMMir-
paHTM nepebyBanu HaAZoOBrO Ta EKOHOMIYHO
BUCHaXyBaNNCs, BWUTPaYalouM CBOI  3aNMLLKN
pe3epsiB. [licna uboro «Bce Oyno NpUAHST-
HUMY, KpiM CMepTi. TakuM YMHOM, NoaapoBaHa
«obiLsHa 3emns» B BOCHINCBKIN rMnbuHL Byna
npuitHaTa. OpHak «Y ©GesHapii — bor obepi-
rae». (Xoya ckentuku KaxyTb: «Habpas cobi
Bor Garatux, a 6igHummu posunbael») MMicns
nepLumx pokie GonicHoi BigHoCTi 3ycunns nova-
N [aeath Xxopowi pesynbtat. EkoHOMika
rnovana Bcenatu Hagito, a cim’i 3poctanu. lpo-
TArOM [OECATU POKIB JIIOOM BXE XWAW TigHO,
HaBiTb KpaLle, HK HABKOMMLUHA MiCLEBICTb.
OpHak sikacb 3BWYHA ¢hopma TpaguUiHOI Ci-
MENHOI rpOMagn He MpuKMnacs, OCKINbKU He
Oyno MoxnuBOCTi po3BuBaTW Oinblue MaliHa,
ske Morno © 3abe3neunTu BWXKMBAHHS AN
CiMEe HaCTyMHUX MOKOMiHb iMMirpaHTiB. ToMmy
noan mirpyBann 6nvxye 0O MICT, A€ HOBI no-
KOMIHHSA LUyKanuM MOXIMBOCTI BWXMBaHHS. Lle
BinbyBarnocs nepeBaXHO LINSXOM HaBYaHHS
pemecny abo oTpUMaHHs poboTH B NPOMMUCIIO-
BOCTI.

CouianbHuii MOMEHT 3MiHW EK3UCTEHLINHOT
napagurMu TakoX MpuBIB [0 3MiHW npodinto
CIMEHMX XMTTEBMX BIOHOCMH Ta ajanTaui
3BMyaeBnx puc. Lle npueeno Ao 3HUKHEHHs
30BHILLHIX O3HaK HauioHamnbHOI iAEHTUYHOCTI,
ax [0 TOro, WO 3anuwmnmcs nuwe cnign ae-
AKX (DOPM CiMENHUX Ta HAPOAHUX TpaauLin Ta
CYNyTHiX penirinHux ocobnmeocTen.

[pyre nokoniHHs Bxe novano oTpumMyBaTy
OCBITY — MPWHaNMHI B MOYATKOBIN LUKOMI, LLO
NPOKNano LNsSX Ans HACTYMHUX MOKOMiHb, 06
we 6inblue pyxaTucs B LbOMY HanpsMKy — ax
[0 YnCneHHUX CcTyaeHTiB nicns [pyroi cBiToBOI
BiHW, KOMM TakoX Oynu NpuiAHSTI HOBI CBITO-
rnagu. HagiTb Ta YacTWHA HaLladKiB KOMMLLIHIX
iMMirpaHTiB, sika He peemirpyBana (Hanpuvknag,

47



Vojvodinu) te je ostao na selu, bio je
zahvacen teznjom za modernizacijom.
U selima je postalo uobi¢ajeno bar ono
povremeno fotografiranje, a pojavom
tranzistorskih radio-aparata (prvi dos-
tupni madarski ,Orion®, te Elektronske
industrije Ni§, a potom i ,Cajavec)
otvorio se i ,prozor u svijet‘. Naravno,
potajno se slusao i ,Glas Amerike*
emitiran iz Soluna (spiker na srpskom
Grga Zlatoper), te ,Radio Vatikan* na
hrvatskom.

Fotoaparat iz 1930-ih
Kamepa 1930-x pokie

Tranzistorski radioaparat iz 1976.

TpaHaucmopHul padionputivMay
3 1976 poky.

po Cpiemy uu BoesoguHu) i 3anuwmnacs B
cinbCbkiit MicueBocTi, 6yna oxonneHa nparHeH-
HAM 0O MofepHisauii. ¥ cenax, xoua 6 3pigka,
CTano nowmpeHnM sieuwlem otorpadyBaHHs,
a 3 MOosIBOK TPaAH3WUCTOPHWUX pagionpuimavis
(Nepwwin gocTynHUin yropebkiid «Oriony, NOTIM
Enextponnit 3asoa Ni§, a notim «Cajavecy)
BIOKPUIOCSH «BIKHO Yy CBIiT». 3BMYalHO, nioau
TaEMHO cryxanu «lonoc AMepukny, L0 TpaHc-
ntoBaBcs 3 CanoHik (aukTop cepbCbko MOBOH
ys lpra 3natonep), Ta «Pagio BatukaH» xop-
BaTCHKOHO.

Pisaci pribor iz 1950-ih

lucemose npunadds
1950-x pokie

Fotoaparat iz 1973.
Kamepa 1973 poky.
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U obitelima se pocelo suvremenije
Zivjeti. To se ogledalo u odijevanju (poceli
su se koristiti garderobni ormari) i ostalim
tekstilnim potrepStinama koje su posuv-
remenjene. Laneni rucnici su zamijenjeni
frotirnim, a perine jorganima. Stednjaci su
bili tvornicki, kao i kuhinjski pribori i posu-
de u kojem se keramika skoro potpuno
zamijenila porculanom. Uveden je metalni
pribor za jelo, a od davnog, ostala je
samo drvena soljenka i ZliCica za sol, jer
ona metalna nije bila otporna na koroziju.

UobiCajeni su i novi uZitci. Priprema-
na je i slatka zimnica — uSecereno voce u
Secernom sirupu (najced¢e kockice dunja
i polutke Sljiva). U svakdanji uzitak je
osim domaceg Caja uvedena cikorija kao
sastojak bijele kave (cikorija u mlijeku), te
crna kava ili pak divka kao njen surogat.
Naravno, uz to su isli i pribori poput ru¢-
nog mlinca za kavu te onaj za przenje
zrmevlja sirove kave (sada to odavno vise
nije u uporabi).

Cim'i noyanm xutn cyvacHiwe. Lle Bigo-
Opaxanocs B 0AdA3i  (BUKOPUCTOBYBanMCS
wadm) Ta iHWKX TEKCTUMbHUX BUpobax, ki
MogepHidyBanucs. JInsHi pylwHUKM 3amiHio-
Banucs MaxpoBuMu, a nip'sHi KOBAPU — BOB-
HaHUMK. [edi Bynn abpuuHi, SK i KyXxoHHe
HaYWHHA Ta Nocys, B AKOMY KepaMmiky maixe
MOBHICTIO 3aMiHtoBana nopuensHa. Bynu
BBEAEHI MeTanesi CTonosi npubopw, a 3 Mu-
HYNWX YaciB 3anuwuUAnCA Nule Aepes'sHa
CiNbHMYKA Ta CinMbHa NMXOYKA, OCKIMbKN Me-
Tanesa He Byna CTilikoto 0 KOpoail.

MowwpeHnmn Bynu i HOBI 3a40BONIEHHS.
FOTyBanu TakoX COMOAKY 3MMOBY DXy — Liy-
KaTu B LlyKPOBOMY cuponi (HaivacTiwe (kybu-
kv aBu Ta NomnoBuHKM cnvB). OkpiM fomalu-
HBOrO Yalto, LiMKopii ByB BBEAEHW Y NOBCSK-
[EHHe XWTTA [K iHrpedieHT 6inoi kasu (Luko-
pito B MosioLj), Ta YopHa kaBa abo fiBka — K
il cyporaT. 3Bu4aiHO, pasoM i3 LUM 3'SBANNCH
TaKki NOCyAHi Npunagw, Sk pyyHa kaBOMOIKa
Ta «CMaxapka» (SKux 3apas [aBHO HEMAE).
Ans 06CMaxxyBaHHS CUPUX KaBOBUX 3epeH

Milinac za kavu iz 1930-ih
Kasomorika 3 1930-x pokie

Mlinac za papar
Mnurok A5t 4opHO20 nepuro
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Pogovor

| sada u rijetkim prilikama kada
proputujem tim krajevima iz kojih su i
potomci davnih ukrajinskih doseljenika
ve¢ odavno skoro svi odselili (i sam sam
takvih korjena), prisjetim se brojnih pri¢a
o0 tom davnom zivotu, a i svega ,ukrajin-
skog“ Sto sam kao mali doZivio. | sad
mogu osjetiti bol ukrajinskih vjernika
kada su im uhitili Zupnika, montirano
osudili i zatvorili na godinu dana. | sad
mogu osjetiti toplinu ondasnjih kumsta-
va, djecjih radosti i razbibriga te povu-
Cenost pred djecom starosjedilaca. | sad
mogu prizvati sje¢anje na ponos kada
mi je Skolska uciteljica pred cijelim raz-
redom rekla da je Kijev glavni grad Uk-
rajine i da je par puta veci od Beograda.
U prolazu kroz te krajolike i sad osjetim
radost ondaSnjih sveCanosti, ugodaj
obiteljske idile, ondasnje okuse i mirise.
Kada sam prijatelju nostalgi¢no pri¢ao o
tim mojim sada ve¢ ,sijedim sjecanjima®,
s iskrenim razumijevanjem mi je rekao:
,Znas, mislim da je to u stvari miris
davnog sretnog djetinjstva.

MicnamoBa

HaBiTb 3apas, y pigkicCHUX BUNagkax, Konm
S NOJOPOXY TUMM perioHamu, 3BikN Hallag-
KW OaBHIX YKPAiHCbKMX MOCENEHLB Maike BCi
BMCENUANCA (Y MEHe CaMmoro Take KOpiHHS), A
3ragyto YMCNeHHi icTopii Npo Te OaBHE XMTTH
Ta BCE «YKPaAIHCBKEY, L0 S MEPEXMB Y AUTUHC-
TBi. | Tenep s Moxy Big4yTh 6inb yKpaiHCbKMX
BipSH, KOMW iXHbOrO Mapoxa 3aapeLuTyBany,
cthabpukoBaHO 3acyannm Ta yB'a3HUIM Ha pik.
| Tenep s MOXy Big4yTV NPUEMHICTb XpeLLEHUX
GaTbkiB TVX YaciB, AuTsYi pagoLli Ta 3abasw, i
CTPUMAHICTb LLOAO AiTeN KOPIHHUX xuTenis. |
Tenep 9 MOXy 3ragaTit ropaui cnorag npo Te,
SK MOS LUKifbHA yYuTenbka ckasana MeHi ne-
peq ycim knacom, wo Knie — ctonmus Ykpaitu,
i WO BiH napy pasis binbLuuit 3a benrpag. Mpo-
XOZ4SUM MOB3 Ti KpaeswaW, A OOCI BigvyBato
pagicTb TUX CBSTKYBaHb, aTMocepy CiMenHoi
iounii, cMaku Ta 3anaxu Tux yacie. Konu s
HOCTanbrYHO PO3MOBiAAB CBOEMY APYroBi Npo
Ti Tenep yxe «CuBi croragu», BiH 3i LWUpUM
PO3YMiHHAM CKa3aB MeHi: «3Haew, MeHi 3ia-
€TbCS, LLO HacnpaBAi Le 3anax 4aBHbOrO Lac-
NMBOTO OUTUHCTBAY.
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Zahvala:

Drustvo za ukrajinsku kul-
turu svesrdno zahvaljuje svi-
ma koji su pomogli pripremu i
izdavanju ove e-knjige.

Napomene

Ovaj je dokument izraden uz
financijsku podrSku Savjeta za na-
cionalne manjine.

Sadrzaj ovog dokumenta u is-
kljuCivoj je odgovornosti Drustva za
ukrajinsku kulturu i ni pod kojim se
uvjetima ne moze smatrati kao od-
raz stajaliSta Savjeta za nacionalne
manjine.

Oko polovine fundusa fotogra-
fija koriStenih u ovom nekomercijal-
nom izdanju su uzete s Interneta, a
ostale je autor prikupio ili osobno
snimio za vlastiti arhiv.
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Ilooaka:

Tosapucmeo Vkpaincokoi
Kynemypu 6i0 wupozo cepys
0SIKYE 6CIM, XMO 0Onomie nio-
2omogumuy  ma 8uUOaAmu Yo
e1eKMPOHHY KHU2Y.

Homamku

Lled [OOKyMEHT nigroToBneHo
(hiHaHCOBO MigTPUMKOK Pagu Ha-
LiOHANbHUX MEHLLIMH.

3MICT LbOro JOKYMeHTa € Bu-
KMIOYHOI BiANOBiAanbHICTIO ToBsa-
pUCTBA YKPAIHCLKOI KynbTypu i 3a
XOOHWX 0OCTaBMH He MOXE pos3-
rnagaTmes K BigobpaxeHHs noau-
Lii Pagyn HaLioHaNbHUX MEHLLWH.

bnunsbko nonosuHM dhoTorpa-
(Dill, BUKOPUCTAHMX Y LibOMY HEKO-
MepUiMHOMY BWUAAHHI, B3ATi 3 IH-
TEpHETY, a pewTy 3ibpaB aBTOp
abo ocobucto choTorpadysas Ans
BMacHoro apxisy.
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